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MODERNIZA TU MENU.
SUMATE A LA MODA DE LA

[ 1PN }H%'é%ﬁﬂiﬁ“t
LR RS R S A 1A

Mandarin Gourmet te ofrece un amplio catalogo de dim

sum v pastas frescas para tu mendu.
o [APAS SALUDABLES Y A LA MODA
e FACIL PREPARACION DIRECTAMENTE DEL
CONGELADOR
e EXCELENTE OPINION DE LOS CLIENTES
o GRAN VARIEDAD DE PROBUCTOS, ADAPTABLES A TU
ESTILO
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SANKOU

COCINA ASIATICA

Perfil de la empresa

SANKOU ASIAN FOOD es una marca clave del sector alimentario perteneciente al grupo Kangtai, con sede en Espafia, que opera en los

sectores de turismo, restauracion y alimentacion. El grupo cuenta con la fabrica de alimentos Sankou Food Factory, |a agencia de viajes
Kangtai Travel Spain, el restaurante Bund No.1 y el restaurante Kokochin,

SANKOU ASIAN FOOD nace de la pasion del fundador por la cocina china y
su compromiso con su difusion en Europa. Ya en 2008, el Grupo Kangtai
detecto la ausencia de restaurantes chinos auténticos y de alta gama en
Espafig, e invirtio considerablemente en |a creacion del Bund No.1, un
restaurante de lujo con estilo de villa-jardin china ubicado en una zona
exclusiva de Madrid. Tras afios de gestion meticulosa, Bund No.T se ha

I convertido en un referente de la cocina china auténtica tanto en Espafia
 como en Europa.

En 2021, el grupo lanzd un nuevo restaurante de alta gama, el Kokochin
Restaurant, en otra prestigiosa zona de Madrid, continuando con el exitoso

modelo del Bund No.T y recibiendo elogios generalizados por parte de
comensales locales e internacionales.
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SANKOU

COCINA ASIATICA

Perfil de la empresa

Los dim sum y los fideos se han convertido en especialidades emblematicas de
ambos restaurantes. Comprometida con la artesanfa tradicional y las técnicas
culinarias refinadas, la empresa se especializa en dim sum de estilo Huaiyang vy
cantonés, muy apreciados por los clientes. Debido a la gran demanda del mercado —y
a la escasez de dim sum auténticos y de calidad— el Grupo Kangtai fundo la Sankou
Food Factory en las afueras de Madrid tras un exhaustivo proceso de investigacion e
inversion,

La fabrica cuenta con una superficie de 4.000 metros cuadrados, de los cuales 2.000
va estan en funcionamiento, y la sequnda fase se encuentra en desarrollo. Su gama
de productos incluye dim sum cantonés y Huaiyang, fideos al estilo japonés vy platos
preparados tanto chinos como japoneses. Sankou tiene como objetivo convertirse en
un proveedor integral de soluciones para cocinas de restaurantes informales en toda
Furopa, ayudando a paliar |a escasez de chefs cualificados.

Fl nombre “Sankou” simboliza su filosofia central: el caracter chino “ga” [Pin), que

representa el sabor, |a calidad y el producto, reflejando nuestro compromiso de
ofrecer dim sum auténticos vy deliciosos, que los clientes puedan disfrutar con total

confianza.



SANKOU

COCINA ASIATICA

Perfil de la empresa

Dirigida por chefs expertos de dim sum provenientes de Shanghai y Canton, Sankou sigue recetas tradicionales, selecciona cuidadosamente a sus

proveedores vy utiliza solo ingredientes locales frescos y de alta calidad. Todos los productos se elaboran bajo estrictos estandares de higiene, lo que

permite una preparacion rapida y sencillg, ideal tanto para el hogar como para cocinas profesionales.

Ademas de servir a clientes en toda Espafia, Sankou exporta sus productos a varios mercados europeos, incluyendo Reino Unido, Francia,
talia, Portugal, Austria y Paises Bajos. La empresa estd expandiendo activamente su capacidad de produccion automatizada.

En abril de 2024, se incorporaron maquinas japonesas para la produccion de
xiaolongbao, baos al vapor, baos fritos y gyozas, lo que aumento significativamente
la capacidad de produccion y fortalecio la competitividad de la marca en términos de
precios. En marzo de 2025, se afiadio una linea de produccién de fideos, permitiendo
la elaboracion de una variedad de tipos como ramen japonés, fideos anchos estilo
Shanxi v fideos cortados a cuchillo.

Con un mercado en expansion y una inversion constante en automatizacion, [a
L f4brica de alimentos Sankou tiene un futuro prometedor. Respaldados por un equipo
profesional y un espiritu de innovacién, estamos seguros de nuestra capacidad para
consolidar a Sankou Foods como una marca de referencia en la alimentacion china

en Europa.
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<Uau> UN AMPLIO CATALOGO DE DIM SUM AL VAPOR PARA
— OFRECER TAPAS SALUDABLES, SIN FREIR, FACILES DE

SANKOU PREPARAR Y CON UN SABOR EXCELENTE.
ZERRDEX
mrERSE. ER. EE. TR BEFNFm

« Xialongbao EshiEe
o Bao de Cristal [sin gluten) 7KEREL*TCELGR
o Shaomai Shanghainés P TUIR SE
o Shaomai Cantonés [ TU)5sE
e El Rey de Hakao Cantonés |~ TUEFIR
D ‘ MS U M e El Rey de Hakao con cilantro & EEEFR
o Jade de Sets ZEEIR

AL VAPOR

= = A BIRLFR

AR VAR

e (ran Jiaozi de Ternera con Pate de Foie

También proporcionamos vaporeras de bambu

BAERETERE, FHEEEER
WWW.SANKOU.ES
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XIAOLONGBAO SHANGHAINES &8 7/ B RS
UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
26 gr/ud, 50 uds/bolsa

ES ar

VARIEDADES RELLENO

ZaE a0
1-1-1. Shanghéi fRGRERD,

N—IN-TIN ) Vs /\”: y 9 }/_\@U igi I
J:757E7%@$P§|/J\752 Eg?gg R rigina
Dim sum chino
tradicional

Cerdo, jengibre y
1-1-2. Shanghai

cebollinos !
SRR FrERos:
SUGERENCIAS DE SERVICIO:
3 piezas en vaporera de bambu A =1 ¢
Preparacién: =/E £ .
p L e

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el
agua, sin descongelar.

A OKEEFE, PAENSH, EERR
WWW.SANKOU.ES 07




WWW.SANKOU.ES

XIALONGBAQ ;& 71/ N B RS
UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO

i yrif S
DELICIOSO VARIEDADES RELLENO

28 gr/ud, 50 uds/bolsa

1-2. Especial Gambas y Cerdo Ibérico Rosa

HM= BT\ 4F{ A BRESS (| me
Ve

1-3. Ibérico Cerdo Ibérico ) Negro

BRI\ BARYE oy Re
S Vg

1-4. Wuxi Cerdo (sabor especial] Marrén

T &N RN R ]

1-3-2. Trufa Cerdo Ibérico con salsa de trufa Violeta

2T RN RIENRILE () REE

-

] q

Preparacion: =11

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva
el agua, sin descongelar.

. K E, PAENDH, TRREKR




XIALONGBAO &7/ B RS
UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
26 gr/ud, 50 uds/bolsa

Preparacion: = 1T
Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después
de que hierva el agua, sin descongelar.

. K E, PAENDH, TRRKR

WWW.SANKOU.ES

B e
VARIEDADES RELLENO

1-6. Espicial Cerdo, Pimiento picante Rojo
FRERE7EERNE &R R AN
1-8. Setas Cerdo, Setas Verde
HIEE 7R/ NI HARAMELE o)
1-9. Cangrejo Cerdo, Crema de cangrejo Amarillo
BEEIER/NE HBRNES =
1-10. Pollo Pollo Gris
SREZ/NE TN =)

1-11. Ternera
EBEIFRIFRNE

Ternera, Cebolla y Pimienta Negra

FR, FRMERA

Pimentadn dulce

EHHE
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DIMSUM CANTONES "= 5

4

kit

]

CY DE HAKAO T T4

o

TRAD

30 gr/ud, 50 uds/bolsa
10-1-1 white, 10-1-2 pink , 10-1-3 black

Preparacion: =L AH
reparacion: ,=. -
eparacio L

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8-9 minutos después de que

hierva el agua, sin descongelar.

& KIEHE, PANEE-IDHHR, THEMAK

AIDFER. B, #7)
TIONAL DIMSUM

=]
=

IC\- CON RELLENO DE LANGOSTINOS

10-2. EL REY DE HAKAQ CON CILANTRO
EEiMR
[TOPPING NO INCLUIDO ]

30 gr/ud, 50 uds/bolsa
10-2-1 white

INGREDIENTES SIN GLUTEN, PERO
PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN.

WWW.SANKOU.ES

10



DIMSUM CANTONES =8 =0~ CON RELLENO DE LANGOSTINOS

10-9. HAKAO CANTONES
AN YA B
. POLLO, LANGOSTINO Y BAMBU
Preparacion: =T ’ 30 gr/ud, 50 uds/bolsa

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8-9 minutos después de que

hierva el agua, sin descongelar. _ffw
% KIRHRE, PANFES-IDHH, THEBEE ¥

INGREDIENTES SIN GLUTEN, PERO PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN.

WWW.SANKOU.ES
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SHAOMAI 4% Sz - UNA MASA DELICADA CON UN RELLEND DELICIOSO

Afiade tu topping especial

/"_”r'___-h‘\_"‘-
(/ \j
- S

SANKOU

ASIAN FOOD

; Estds buscando nuevos
oroductos para tu
meny”?

Descubre nuestro dim sum

- :

10-5. SHAOMAI DE TERNERA Preparacion facil:
) | b S A A )3 ; 7
~ARIER S TEFRLRE en 5 minutos tendras
[TOPPING NO INCLUIDO ) [TOPPING NO INCLUIDO )

platos deliciosos listos.

(=0~

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar.

& IKIEF e, FANENDHH, THRER 19 WWW.SANKOU.ES




SHAOMA| 123

WWW.SANKOU.ES

= - UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO

10-7. SHAOMAI DE PECADO Y MARISCO

:/— AY ;—
/ﬂ@$'%5§

Relleno de pescado y marisco
28 gr/ud, 50 uds/bolsa

Preparacion:

O

¥
10-8. SHAOMAI DE POLLO CON BROTES DE BAMBU
YERFE T IRE
[TOPPING NO INCLUIDO ]
Relleno de pollo con brotes de bambd

28 gr/ud, 50 uds/bolsa

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agus, sin descongelar.

7% . IKIEF

J5, A

NN, TREAER
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FSPECIALIDADES DE SANKOU Tk = an W SANKOU.ES

-

e

Afade tu topping especial topping

& BC{E{RITOPPING &  §
9-2. GRAN JIAQZI DE TERNERA CON 0-6. JADE SETAS
PATE DE FOIF JE SR FERS
FRIHEAT R Relleno con 3 tipos de setas: Shimeji blanco,
_a_ Relleno de ternera y paté de foie Shimeji marron y Pleurotus eryngii,
Preparacidn: 30 gr/ud, 40 uds/bolsa 28 gr/ud, 40 uds/bolsa

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 10 minutos después de que hierva el agus, sin descongelar.

. K E, PAFRIDH, THRAEKR
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SANKOU

ASIAN FOOD

UN AMPLIO CATALOGO DE DIM SUM PREMIUM
CON RELLENOS EXQUISITGS,

FACILES DE PREPARAR Y DE SABOR EXCELENTE

e Guotie y Gyoza b, HILRR
MS U M o Bao Mediano e (r]Z i Rl)

) » Xiaolongbao especial JABI/NIFEEL
ASICO A LA

A—At
Him J,'f—I_'\IL;\

WWW.SANKOU.ES




GUOTIE PREMIUM Ha ﬁ’fﬁ)ﬂﬁ WWW.SANKOU.ES
DUMPLING ESTILO SHANGHAI — PARA FREIR O COINARR AL VAPOR

Guotie Premium, 28 gr/ud, 40 uds/bolsa. Productos recomendados para restaurantes.

GBS Taxl
VARIEDADES RELLENO
2-1. Tradicional ol RE
Cerdo y verduras Natural
2-2. Cerdo y M=, A, X il
Langostino Langostino, cerdo y verduras Rosa
. e gE BRI 2y
2-3. |bérico -
Cerdo Ibérico y Seta de Cardo Negro
Preparacion: g Sartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado %@ CATE RING
= N, NEAS ~ . % & p
A MRS, DO7KF0SHAT 84 ¢ S Y
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JOTIE PREMIU

UMPLING EST

. Et/_fl%l wljj WWW.SANKOU.ES

0 SHANGHAI — PARA FREIR 0 COCINAR AL VAPOR

Guotie Premium, 28 gr/ud, 40 uds/bolsa. Productos recomendados para restaurantes.

ES it S
VARIEDADES RELLENO
BAEXK THE b
2-4. Pollo , :
Pollo con maiz Zanahoria
) FRFE e
-5. Ternera ]
Ternera con cebolla Marron
BXREBLE o)
2-6. Verduras Bok choy y shiitake Verde
o B PILTR BR SR AR
Ternera, tomate y mozzarella Rojo
Preparacion: Sartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado %@ SERVICE
s ol A IS “p o % /S 4
B MOKCHRIRTS, DNKFDSHET 85364 N ¥

1/



WWW.SANKOU.ES

GUOTIE PREMIUM XL EE ARG

THIN DOUGH WITH FILLING

S i s
VARIEDADES RELLENO
EREAERRNG e
2-7. Ni 30qgr.
" Cerdo Ibérico y cebollino nira Original U
1l B Jaray |'|
JERSSE T FRG e
2-8. Pato CAATE..,NG Pato laquedado con Brote de _ 30qr.
SER\}IICE Bamb Amarillo
‘U ambu
5< A =
2-9. Langostino HEE‘F?EJE _ }?@' 30 gr.
Cerdo Ibérico y langostino entero Original

uuuuuu

Preparacion: g Sartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado 5@
B MOKHRIRTS, DI7KFISEAT 85354



GYOZA JAPONESA ECONOMICA [AL VAPOR)
MASA FINA CON RELLENO — PARA FREIR 0 PARA COCINAR AL VAPOR

RES

VARIEDADES

aw
RELLENO

TURIR SRR (BZEAA

DTS

9212, Tradicional | EPOBIR R
Cerdo y verduras Natural
= ¥ T
22-5-2. Ternere TRAFE T@f
Ternera con cebolla Marron
YSRGS =
22-4-2.Pollo Pollo y verdura Amarillo
2 Repollo, zanahoria, g as)
22-6-2 Verduras hongo negro y fideos de vidrio. | Verde

Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa
Recomendada para catering

Preparacion: g Sartén con agua y aceite — 4 minutos desde congelado
Rl MAORIRES, M7KAHARI45 T

WWW.SANKOU.ES

RRRRRR
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WWW.SANKOU.ES

I%i

=

J1\\

VAR Sl (B

S

1%

/

COCINAR AL VAPOR

Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa. Recomendada para catering

GYOZA JAPONESA DE GAMA ALTA {AL VAPOR
MASA FINA CON RELLENO — PARA FREIR O PARA
S jrip S}
VARIEDADES RELLENO
22-2. Cerdo y ™M=, ¥R, Bx M
langostino langostino, cerdo y verduras Rosa
22-13. Ibérico SR ABRE B
' Cerdo ibérico y seta de cardo Negro
FRELH =B
A0 VEITTE Bok choi y shiitake Verde
22-11. Langostino | HFZARAE =8
y verduras Langostino, apio y hongo negro Violeta
22-13.Ternera e S AFACEAR iR AT ARz
Tomate Mozzarella | Ternera, tomate y Mozzarella Rojo

Preparacidn: g Sartén con agua y aceite — 4 minutos desde congelado

}A/ﬂ(//i.l:’lklu\) 7J[|7J<5F|]/E|5IE”\4§J\ I:I:l 20



GYOZA JAPONESA DE GAMA ALTA (AL VAPOR]  HILRUIR Simmk (BEZ&R W SANKDULES

MASA FINA CON RELLEND — PARA FREIR O PARA COCINAR AL VAPOR

Gyoza japoness, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa. Recomendada para catering

S yrif S
VARIEDADES RELLENO
VEREH T HE M
22-8. Pato , .
Pato laquedado con Brote de Bambi | Zanahoria
AXARER EHW@
22-15. Coreano . Pimenton
Panceta con kimchi
dulce
B A R =
22-16. Ternera AR . *T@:
Ternera con pimienta negra Marrdn

Preparacidn: g Sartén con agua y aceite — 4 minutos desde congelado

AL MRS, MN7KFHRI497 £ A



BAO MEDIANO-COCIDO [PARA FREIR 0 COCER AL VAPOR] H €] [RI{fiFIE1 Y X €]

YA RN

_MASA ESPONJOSA CON RELLENO (AL VAPQR) % ar/ud, 20 uds/bols

B it S
VARIEDADES RELLENO

3-1. Bao Shanghsi LARATE =
Cerdo y verduras Natural
YSREEFE Be

3-2. Pollo Seta :
Pollo con setas de cardo Naranja

. YFEfR € me

3-3. Langostino _

langostino y cerdo con verduras Rosa

Preparacidn: g Sartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado
Rl MIAORIRES, IZKAHRI8S D £

WWW.SANKOU.ES
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WWW.SANKOU.ES

BAO MEDIANO-COCIDO [PARA FREIR 0 COCER AL VAPOR] B €] [RI{fhFIE1 Y 2 6]
“MASA ESPONJOSA CON RELLENO [AL VAPOR) 36 or/ud, 20 us/bolsa

ks it S
VARIEDADES RELLENO
3-4. Verduras BRELTE L=
' Bok Choy, setas de Shiitake Verde
FRPE )
3-5. Ternera ]
Ternera y cebolla Marron
. iz REPE X &
3-6. Cerdo Ibérico o ,
Cerdo Ibérico, setas de cardo Gris
JEFSE T e s Preparacidn: g
3-8. Pato Laqueado | Bao mediano de Pato laquedado con B . : :
M Amarillo Sarten con agua y aceite — 8 minutos desde congelado
L MIKERIRES, TI7KFHEEL 857 £




XIALUNGBA] A LA PLANCHA

B/ |\ BT

LOS XIAOLONGBAQO SE
PUEDEN COCINAR AL VAPOR

0 A LA PLANCHA

PREPARA
IGUAL DE D

INE BRI AT A

CION

-LIC|

ANEMECE,
EiLES SIS

DIFERENTES

S,

Hl

i\ )

USAS.

WWW.SANKOU.ES

Preparacidn: g Primero freir en sartén con aceite y luego afiadir agua — 5-6 minutos desde congelado.

R

MIAKFRINTS

Y, IAH

JIPNDS:S ot

e Rl

, FBINIK, FHRI5-6533F

23
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SANKOU

ASIAN FOOD

TALLARINES
FRESCOS

Tallarines - Ramen

e [amago
EFHE
Tokyo Ramen ZR R R4l
J-don 5% HE

Ramen Fino AR E

Ramen Tradicionales

:%\

WWW.SANKOU.ES

HIE

Ramen-Ramen con huevo estilo japonés

) Y ——

\/

p—

F1T71Y)E

24



[ ——
Preparacion del Hakata Ramen: !

Hervir en agua hirviendo durante 1.5 minutos desde congelado.

BZ2AmZEELRIN: NKFEIRTS, FKR15538H,

TALLARINES- RAMEN B, H@m "' omous

Producto ultracongelado

S

VARIEDADES

8-9. Hakata Ramen

BShim
0.8MM

8-8. Tamago Ramen-Ramen con huevo estilo japonés
EFHim
1.2MM

§ 84

[ 4+—
Preparacion del Tamago Ramen: !4
Hervir en agua hirviendo durante 2.5-3 minutos desde congelado.

EFHERZESFRN: MKEFIRES, FkE25-39 8.,

25



TALLARINES - RAMEN B, HIF WWH-SANKOUES

Producto ultracongelado

LS

VARIEDADES

8-6. Ramen Fino (para caldo o para saltear]
Miim (RI{:HER R E)
1.2*1.2MM

8-2.Tokyo Ramen

R R PAEIE
1.6*1.6MM

Preparacion del ramen fino: g

Preparacion del Tokyo Ramen:

Hervir en agua hirviendo durante 2.5 minutos desde congelado.  Hervir en agua hirviendo durante 4.5 minutos desde congelado.

MIEZTERIN: NIRRT, AKER255 % ARRAMAEZIEAN: NIKERTE, FKELSTH



RAMEN - TALLARINES EI5&.

Producto ultracongelado

Preparacion del Ramen Tradicional: c?:
Hervir en agua hirviendo durante 4 minutos
desde congelador.
FHIIEZZERN: MIKEIRES,
FKE43

Preparacion del udon:
Hervir en agua hirviendo durante 11 minutos desde
congelado, luego enjuagar con agua fria y escurrir
en un colador.

SEEZEIEHN: NKFIRES, FKEN
P, SRKEMIHER.

S

VARIEDADES

8-7. Ramen Tradicional

FHI7IHE
1.2*3.0MM

WWW.SANKOU.ES

8-4. Udon
B&Mm
3.0*3.0MM

2/



WWW.SANKOU.ES

(bu“)
o Otros productos tradicionales chinos de harina
SANHOU — p— — AN
ASIAN FOOD /\'ﬂi:l'liil x 'f‘?éff 2 %‘,If—:_l\lb\

e Gua Bao X €
e Gran Flor de Pan-cocido K{E&
e Pan chino €l
o Obleas para Pato Pekinés-cocido B K7
o Mini panecillos al vapor FiN A E/NFEE
e Pan bao grande al vapor KELF

20



14. GUA BAD X1

25 uds/bolsg, 4 bolsas/caja

Preparacion:

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 5-6 minutos después de que hierva el agus, sin descongelar.

7% . IKIRF
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| / PAN BAQO AL VAPOR

(LS
VARIEDADES

o

PRODUCTO

Original, Negro, Rosa, Verde, Zanahoria

WWW.SANKOU.ES

14-1 Gua Bao 45 =
ua Bao 45gr B, 26, 6, S8, i M
Original
14-3 Gua Bao 60gr }glg

NZR5-67050, TTHRMR
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17-1. GRAN FLOR DE PAN-COCIDO
Kite (BEH
100 g/ud, 50 uds/caja

Preparacion:

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8 minutos
después de que hierva el agus, sin descongelar.

Z. IKIRFIE, PANZE8DH, THERF
Freir: después de vaporizar, freir durante 1-2 minutos

YE: ZIRKF1-297 %%

11-2. OBLEAS PARA PATO PEKINES -COCIDO

F THERZ (B &
20 gr/ud, 50 uds/bolsg, 16 bolsas/caja

O

]
Vs

Preparacion:
Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 3 minutos
después de que hierva el agua, sin descongelar.

% KIFFE, PAEIDH, THEMRRE

WWW.SANKOU.ES 3



11-3. PAN BAO HAMBURGUESA(AL VAPGR] 11-5. PANECILLO [AL VAPOR]
PIUNER(BEZE (B Z&N

100 g/ud, 50 uds/caja 25 g/ud, 100 uds/caja

Preparacion:
Después de descongelar en el microondas a 900W durante 1 minuto,
R AF900W NN FR1 53 $P AR AR f

A |a plancha: dorar en una sartén hasta que ambos lados estén dorados.

Preparacion:
Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8 minutos
después de que hierva el agus, sin descongelar.

. KIEHR, RAED, TEMEK

Al ERWMAIENEEE , , . , .
_ _ . ] , Freir: después de vaporizar, freir durante 1-2 minutos
Frito: con el aceite a 170 °C, freir hasta que ambos lados estén dorados. Ve 3EEE]-94) 6
VB SHIRI0E, ERAESE FH WWW.SANKOU.ES
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WWW.SANKOU.ES

MINI BAO AL VAPOR fiiN A E/NER (BXF
MASA ESPONJOSA CON RELLENO

30 gr/ud, 40 uds/bolsa
e [T

VARIEDADES PRODUCTO

3:;32 _ I‘[’Iié::lzoque E:;‘i‘; con Cerdo laqueado Natural
Ui u
=

S CIC L XIEIER R
33|;3. glg; Bao de Muslo de Pollo Pollo, BBQ Natural
sabor 20 59 2 F9 900 B
AT LR ISR AELR RISHR R

O
Preparacion:

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio /-8 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar.

. KIEFE, FANEI-8D, THEMER




3A0 GRANDE AL VAPOR AL F (BEZA

MASA ESPONJOSA CON RELLENG
/5 gr/ud, 10 uds/bolsa

N

Fh3E [T
VARIEDADES PRODUCTO

6-1. Bao Grande de Cerdo y Cerdo, Repollo Natural

Repolllo 8¥RISZEL A, BILX [RE&

6-5. Bao de Cerdo laqueado Cerdo laqueado Natural

X j5 YIREA &

6-6. SBao de muslo de pollo Pollo, BBQ Natural

sabor BBQEL/R B ¥SAE € BI/RRYSHER [REE

6-8. Bao de ternera y cebolla Ternera, Cebolla Natural

A 5 'ZF?: J ; ?’g 7N LY 4

TRFRE FH, F R Preparacion:

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 10-11 minutos después de que hierva
el agua, sin descongelar.

& KIEFR, RAZEI-NDH, THEHERKR
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SANKOU

ASIAN FOOD

DULCES
fHon

Dulces:
&H o

Pastel de Calabaza

20N

Bao de Chocolate [Cocido]
225718 (B

Pastel de Boniato con relleno de Queso
T TLIE

Roll Crispy de Manzana con Sabor Canela

EREBRES
Roll Crispy de platano y chocolate

BEILR IS
Mochi

~Le s pPre
Jk/%&)ﬁll =
Tarta y Mousse en vaso

WWW.SANKOU.ES
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WWW.SANKOU.ES

18-1. PASTEL DE CALABAZA CON JUDIA ROJA  18-2. BAO DE CHOCOLATE (COCIDO) 18-3. PASTEL DE BONIATO CON
= YO Eg T =R 8 (B & FA] RELLENO DE QUESO
= TLIEGH
40 gr/ud, 30 uds/bolsa 40 gr/ud, 20 uds/bolsa 40 gr/ud, 20 uds/bolsa

_a_ iEiids:
Preparacion: Preparacidn: " Preparacion: E

Freir durante 6 minutos a 170 °C desde congelado Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 5-6 minutos Freir durante 4 minutos a 170 °C desde congelado
VE: MIKFIRE170588, YE6 5 después de que hierva el agua, sin descongelar. Ve MIKERIRESI705SHE, ME4D 5

& KIFFE, HAES-601, THRER



WWW.SANKOU.ES

) il s
e

e AT WS W N

18-4. ROLL CRISPY DE MANZANA CON 18-20. ROLL CRISPY DE PLATANO Y
SABOR CANELA CHOCOLATE
ERETHRES RIS
50 gr/ud, 20 uds/bolsa 50 gr/ud, 20 uds/bolsa
Preparacion: @Zﬁeir durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado Preparacion: @ZFreEr durante 7-8 minutos a 160 °C desde congelado

Ve MIKTHRIRES1805HE, VE7-84 5 Ve MIKOTIRAS160°/:2, ME7-85)Fh



MOCH| HELADO CLASICA 7GH M FRZE L2 B =k

/0 gr/ud, 16 uds/caja

20-1 MOCHI HELADO DE MANGO
T SRKEM R

20-11 MOCHI HELADO DE MARACUYA
BERIKEHRFE

1A E B BN EHiZ 2B iRFE, THTMENIRZ/A,
2ETE R FFHE/ I nEE LR, OKERE,

~ AVANRY
/k/'? //i_F\)

B

MOCHI Y e & B

NP —]
Ht:.z:-q-

BOMNRZHE, FZMmamb,

WWW.SANKOU.ES

20-5 MOCHI HELADO DE TE VERDE MATCHA
AR IKERRE
Lo \-};‘j

P )

20-15 MOCHI HELADO DE SAKURA
TRTE KBRS

1. Saquelo del congelador antes de |a comida y guardelo en el refrigerador; una vez que la
masa esté suave, estara listo para disfrutar.

2. Déjelo a temperatura ambiente unos minutos antes de servir para mejorar la textura.
Por favor, tenga en cuenta: si el MOCHI se vuelve a congelar después de sacarlo, la capa
exterior puede volverse quebradiza, afectando su calidad.

3/



WWW.SANKOU.ES

MOCHI HELADO PREMIUM 7KE MM ZE = imink - & B b5 bl 2%

/0 gr/ud, 16 uds/caja
20-12 MOCHI HELADO DE ALMENDRA 20-13 MOCHI HELADO DE TRUFON DE CHOCOLATE 20-2 MOCHI HELADO DE CHEESE CAKE
TOSTADA Y COCO Y PLATANO CON COOKIE TOPPING
AT ) @5 87 V77 BEIGFE JIKEMREE ULER R AR KB AR

VEGAN

20-17 MATCHA VEGAN ICE CREAM MOCH] 20-18 BAILEYS AND CHOCOLATE ICE CREAM MOCH]
HARRIKEMFE B BTG5 D GH MRS
1. AE SN B 2 ERFE, FHETIHMEIRIZA, 1. Sdquelo del congelador antes de la comida y guérdelo en el refrigerador; una vez que la
2ETEETHE/LNHEBELR, OXEE, masa esté suave, estara listo para disfrutar.

55 MOCHI EXBEEBRAS K, LSRN T/, =Mm5a/E, 2 Déjelo a temperatura ambiente unos minutos antes de servir para mejorar la textura.

Por favor, tenga en cuenta: si el MOCHI se vuelve a congelar después de sacarlo, |a capa
exterior puede volverse quebradiza, afectando su calidad.

38



Tarta de mousse FRHEfEIE AT WWW.SANKOU.ES
60 g/tarro, 24 tarros/box

i+ ) . B

TP P __ s;';- y-

0000 G 0000 d 00006

18-13 BIMERH B R AT ERAE 18-5 FROVREHTEE 18-9 YIS IR AR
18-13 MOUSSE LICOR CAFE, CROCANTE DE 18-5 MOUSSE SABOR PISTACHO 18-9 TARTA DE LA ABUELA

ALMENDRA'Y CREMA DE AVELLANA

Modo de empleo: Antes de consumir, descongelar en el refrigerador durante ocho horas.
Una vez descongelado, conservar refrigerado [entre 1y 5 °C) y consumir en un plazo maximo de diez dias.
No volver a congelar una vez descongelado.

BRBZE: BRAMGEKELEFM TR 8 /N, fAEBHELEARE (1-5°0), HEI0XAR
RA5EEe. fARRIBINBRR Ko

39



Tarta de mousse s=EfEFER Y] WWW.SANKOU.ES
60 g/tarro, 24 tarros/box

18-14 IRALK AR AT RS 18-6 FRAE T10 T RETERS 18-12 FRER BT IRAR
18-14 TIRAMISU 18-6 FLAN SABOR GALLETA Y CARAMELD 18-12 MOUSSE BLACK COOKIE

Modo de empleo: Antes de consumir, descongelar en el refrigerador durante ocho horas.
Una vez descongelado, conservar refrigerado [entre 1y 5 °C] y consumir en un plazo maximo de diez dias.
No volver a congelar una vez descongelado.

BRBGZE: BRNBEKERBEFG THAE /N, BARIBHREEEE (1-50), AEI0XAR
AR5t BKRBEIBIBRR Ko

40



Tarta de mousse RETEFRER Y WIWW-SANKOU.ES
60 g/tarro, 24 tarros/box

P P
A | X F
S’ ' | /
e g

18-8 LI 2 TYARINERR 18-10 =RRETER: 18-NITIERZ TRETERE

18-8 TARTA DE QUESO CON FRUTOS ROJOS 18-10 MOUSSE SABOR MANGO 18-11 TARTA DE QUESO SABOR LIMON

Modo de empleo: Antes de consumir, descongelar en el refrigerador durante ocho horas.
Una vez descongelado, conservar refrigerado [entre 1y 5 °C) y consumir en un plazo maximo de diez dias.
No volver a congelar una vez descongelado.

BRBZE: BRAMGEKELEFM TR 8 /N, fAEBHELEARE (1-5°0), HEI0XAR
RA5EEe. fARRIBINBRR Ko

4
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SANKOU

ASIAN FOOD

UTRO

JIMSUM
H A0

OTRO PROBUCTOS:
HAIMER R0

o ROLLITOS DE PRIMAVERA B
o WANTUN {54
« OTRO DIMSUM DE SHANGHAI Efth_E 38 &5y

WWW.SANKOU.ES

42



ROLLITOS DE PRIMAVERA B &

Producto ultracongelado

ROLLITOS DE PRIMAVERA
H4&-506R

20 UDS/BOLSA -
Producto ultracongelado ¥

't
ROLLITOS DE
PRIMAVERA

RIRES e

MINI ROLLITOS RELLENO

Verduras, Setas

WWW.SANKOU.ES

KERG

4.1. Setas = & e 50
etas x4 s e gr
T L ti
4.2. TerneratE A ,__;rll;;;; tangos e 50 gr
. . Pato laqueado
4.4, Pato)EHE 24.3. Pato}BHFE 50 gr / 20 gr

Preparacidn:

E Freir durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado

Ve MIKERIRE180%HE, YET-89) 5

43



ROLLITOS DE PRIMAVERA B &

56

ROLLITOS DE PRIMAVERA

ar
RELLENO

Pollo y verduras

Pollo, verduras

4.5. = REFMZ =R, M-
_ _ 50 gr
Langostino con mango Mango, Langostino
4.6. )Ibﬁjé*ﬁ% %’D;i:é: *ﬁ% 50 ar
Verduras con fideos de vidrio Repollo, fideos de vidrio ]
47. SSAHF R SR, B
50 gr

Preparacion:

E Freir durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado

Ve MIKTRIRES180%HE, VE7T-890 5

IDEA

NI ROLLITOS
NIFE- 20 GR

| PARA CATERING

40 UDS/BOLSA

Producto ultracongelado

WWW.SANKOU.ES
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WWW.SANKOU.ES

WANTUN $R4E
A0 uds/bolsa

Cd|

51, EERAAIEM 306 (1) 5 HE 206 L)
WANTUN SHANGHAINES 306 WANTUN SICHUANES 206
Relleno de cerdo ibérico y bok choy Relleno de cerdo ibérico FRITSF 35
PRI BB 55 *También elabaramos la salsa picanteF (I 1B IR IT) || ERH
Preparacidn: gA la plancha con agua y aceite durante Preparacion: ‘ﬁ’ Hervir en agua hirviendo durante

8 minutos desde congelado. 8 minutos desde congelado.

RI. NIRRT, BRI = NIRRT, R8T
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5-3 IEPE ZEXFIETE 266
WANTUN DE POLLO Y SETA SHIITAKE
PARA FREIR 286

50 uds/bolsa
Relleno de pollo y shitake

.......
-------

Preparacién: (2] Freir durante 8 minutos desde congelado

YE: MAKHRIRZS, NF853H

WWW.SANKOU.ES

h-4 EMEXS AR 306
WANTUN DE GAMBAS Y POLLO 306

Relleno de pollo y gambas
40 uds/bolsa

Preparacion: @) Freir durante 8 minutos desde congelado

KE: MRS, KEBZD#P

§ 4

Preparacion: “&" Hervir en agua hirviendo durante 8 minutos desde congelado

R MKERT, =80

46
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SANKOU

ASIAN FOOD

0TRO DIMSUM DE SHANGHA! Efth 845

HACEMOS LOS MEJORES
DIMSUM
PARA TU RESTAURANTE
0 EMPRESA DE CATERING,

TAMBIEN TE APOYAMOS

JFY=FE N, E X ;212,1 = ok i s/_] '
19-1. E/BREREBHREIRE Nt 19-2. E/s8xRA 5 ;’fw CON EL DISENO DE TU
SHAOMAI TRADICIONAL DE SHANGHAI PASTEL DE LUNA DE SHANGHA| MENU]
CON ARROZ GLUTINGSO v
Cerdo ibérico [opcional con mostaza encurtida) ,
FORMACION

Arroz glutinoso con cerdo ibérico, brotes
de bambu vy setas shiitake

RREEHF T R

PREESF FRIE (RIHRHANINESR)

55g/ud, 15uds/bolsa ESPECIALIZADA.

BBQF/Ud’ 4luds/bolsz Preparation: Bake in oven for 20 minutes
Preparacion: 1 Al vapor 10 minutos desde congelado. directly from frozen WWW SANKOU.ES

TR NIRRT, 1053 8 JE: WACRIRTS, HEFEIE209) ¢
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o
SANKOU

ASIAN FOOD

PRECOCINADA
MHIRE

Carne precocinada:

Tihl N R

CARNE AL ESTILO JAPONESH I
CHAR SIEW X J5%

PATO ASADO SIN HUESOZS B R
PATO PEKINAL L JHS

WWW.SANKOU.ES

48



WWW.SANKOU.ES

12-4. ALITAS DE POLLO AL 12-5.12-6 JAPANESE STYLE
ESTILO JAPONES PORK AND CHICKEN DONKATSU

S Ve KIS HES

Alitas de Pollo Fritas con Sésamo

Preparacion: Freir durante 6 minutos a 170 °C desde congelado Preparacion: E Freir durante 6 minutos a 170 °C desde congelado

YE: 170%HE, YE677 3 YE: 170%H°E, YE677 3

49



WWW.SANKOU.ES

12-8, CHAR SIU AL ESTILC :APUNES PARA ARROZ
DONBURI, ACOMPANADO DE SALSA ORIGINAL
I E X 5 WX EN-E G FIR

*También elaboramos la salsa original de Char Siu

12-7. Ch

1 kilo/bolsa, 12 bolsas/caja RITH el LR Y IE s+
Preparacion: gFreEr en sartén con aceite hasta que ambos lados estén Preparacion: Ill Después de descongelar los cubos de char siu y la salsa char siu,
dorados. caliéntelos hasta que estén listos para consumir.
RIZEXIRMEEE Viértalos sobre el arroz y afiada los acompanamientos.

AN X G TRITAZE RS, MERRLE, MN_EACSKEIA, 50



WWW.SANKOU.ES

12-1. CHAR SIEWS T X %

Char Siew cantonés es cerdo marinado y asado al estilo tradicional cantonés.
Normalmente se corta en rebanadas o tiras. Este sabroso cerdo puede afiadirse a
guabao y servirse acompafiado de verduras frescas.

X IFE—MEINEG A EHRINER. BEYIRAEFR,
TANEIER, B LEERA,

Pedido por kilo, minimo 1 kilo.

BRI, sIERITWEATRF
0.5 kilo/bolsa, 18 bolsas/caja

12-1-2. CHAR SIEW R W 1%

El cerdo ibérico es una raza reconocida originaria de la Peninsula Ibérica.

Esta raza es famosa por |3 alta calidad de su carne. . e
FHFTERE— M ERNEM, BEFEEFITES gam  Preeeden (2]
L S R B AT & o o |
e Extender uniformemente la melaza sobre el char siu.
Pedido por kilo, minimo 1 kilo 32 AT, & o Hornear a 180 °C durante 5 minutos.

RITE Lo

0.5 kilo/bolsa, 18 bolsas/caja ka2 XIRREIISRHREZFHE, BIRAEFE180°C 557,

ol
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12-9, PATO ASADO SIN HUESO & &R

La carne de pato se corta en rebanadas y se presenta en el plato, pudiendo
disfrutarse con crepes finos, cebollin picado, tiras de pepino y salsa dulce de
frijol, o bien afiadirse a un guabao y servirse acompafiado de verduras.
HRTIFEE, B, ENZE. 8NFMEERE—EEA, il
AHEH, LR,
16 paquetes/caja (10 kilos), minimo pedido T caja
—MIEEN 2, REITWENA—F.

Preparacion: |[#]; Después de descongelar, hornee a 230 °C durante 12

minutos, luego aplique melaza y hornee por 5 minutos mas.

fRiRie, EREBEL12DH, FRZFERE, BETH.

WWW.SANKOU.ES

]
) "\
|

12-2-1.PATO PEKIN [ENTERO COCIDO)AL 52 j& RS

El pato pekin es un plato tradicional y famoso de la cocina china, conocido por
su piel crujiente y carne tierna. A menudo se considera uno de los platos
nacionales de China. La forma de comerlo es la misma que |a del pato asado
sin hueso.

JeRERS LA EH AR BRI RMER, IZ2EBEEFER,
5 patos/caja
ERSF—7%8

Preparacion: |[#]! Después de descongelar, hornee en el horno a 163 °C [325

°F] durante 45 minutos, luego déjelo reposar cubierto durante otra hora y media.

fRRIE, FERE163 EIEA50 TR, ZIRHRERIN— 1 F/Y,

52



SERIE DE APERITIVOS JAPONESES

IVINZ AR

23-1. YAKITORI

HIUEIS A &R
40 UNITS*486*6 BOX/CARTON

1. Colocar dos brochetas en un recipiente adaptado, sin
descongelar previamente. Recalentarlas durante 2 minutos y
30 segundos a 900W

TR, H28RAER L 900WIHERFKINFHA25330 7
2. Precalentar su horno a 180°C (termostato 6). Colocar las
brochetas congeladas en una bandeja para hornear cubierta
con papel de hornear. Hornear a media altura y calentar
durante 7 minutos
JEFETNAE 180°C(mITHE6). R AR EE THirtIZARavkE
&2, PEEE7SH,

*Puede anadir salsa de soja dulce a las Yakitori antes de
calentarlas al microondas o al horno

23-2. YAKI TSUKUNE

H ZUAESS L F- &R
40 UNITS*408G"6 BOX/CARTON

1.Colocar dos brochetas en un recipiente
adaptado, sin descongelar previamente.
Recalentarlas durante 1 minuto y 30 segundos - 2
minutos a 900W

TEMR TR 28R LI 900w IhERIF 15330
FOE29 8

2.Precalentar su horno a 180°C (termostato 6)
Colocar las brochetas congeladas en una bandeja
para hornear cubierta con papel de hornear.
Hornear a media altura y calentar durante 7
minutos

FEFETUIAZE 180°C(mITHH06). K2 ARBETHITF
HIBRRVIER, PEREE7DH.

WWW.SANKOU.ES

23-3. KARAAGE TORI

H ZUKEISIR
18 UNITS*500G/CARTON

CONSEJOS DE RESTITUCION RN Z A T,

1. Sin descongelar para 3 piezas :

Retirar la bolsa.

Potencia: 900W

Calentar durante 1'30/2 minutos

TRBFR. 3R 900w INEFBUR ML 30 E2
vak:

2. Calentar durante 12/13 minutos tras precalentar
el horno a 200°C

EFETIHRE 200°CfT, M 12-13 7%

3. Calentar el aceite a 180°C vy freir durante 2/3
minutos

HRINFAZE 180°C, SHIF 2-3 0

53



WWW.SANKOU.ES
Panda Gold & BEIECIE TN+

1
=ly

A

ﬂ:ﬁiﬂ.’. MEEERSE

GOLD

/-5, &BaEE XS Pollo tierno y champifiones 7-6. MINMEXS A Pollo al curry
Tkg/paquete, 8.80€/paquete, 10 paquetes/caja Tkg/paquete, 8.64€/paquete, 10 paguetes/caja
—R1 2, 880ER—%%, 10&R—%8 — R, 864Kk—%=, 10&=—%8
Fecha de caducidad: 12 meses Método de almacenamiento: Congelado a -18 °C Refrigerado a 0 °C-4 °C durante 2 dias después de |a descongelacién
®EHA: 1218 fEFEAIN: -18°CRRNETE R R 2 0°C-4°CIRTFE2R

ab



Salsas caseras para dimsum B & #l
13-1. Vinagre para dimsum mCMES

\ -'\f-: J 4

SANKOU

ASIAN FOOD

f / 'y e il SRS e
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13-2. Salsa picante de Sichuan F9) | |¥ER&EZ 7

SALSAS
CASERAS

= il =

| kilo/bolsa, 10 bolsas/caja  WWW.SANKOU.ES

a9



| WWW.SANKOU.ES
Salsas caseras para dimsum

T Fl|Z=Z %] 1kilo/balss, 10 bolsas/caja

13-3. Salsa original de Char Siu
para Aaron Donburi

IO IR T

13-5. Salsa para pato pekin
PR

13-6. Salsa Taonkatsu
TUEFEHEFO XS HEE

13-4. Salsa agridulce para dimsum

B hH =

b0
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WWW.SANKOU.ES

-JUOR DIM SUM QUE

RUBADC

=O8m,

TEHRET, s=FIZEYS0

DESPUES DE PRESENTARNOS EN LAS FERIAS
GASTRONOMICAS MAS IMPORTANTES DE MADRID,
COLONIA Y LONDRES, ESTE HA SIDO EL
COMENTARIO MAS FRECUENTE TRAS PROBAR
NUESTROS BAQS Y GYOZAS.

&

SANKOU

ASIAN FOOD
= O &' 5%

b



WWW.SANKOU.ES
Minimo pedido Bx{[{1T 9=

El pedido minimo es de 150 euros en Madrid, 450 euros en Espaiia [Peninsula Ibérica). Para otras zonas y
otros paises, por favor consultenos.
ESEEN&EITWE 508K T, EHISF (FRLEFNEFS) /94506800, Hithih
MEZXR, BS5ENEKRE 8,

X

Tiempo de entrega 3¢ 5B {g]

El tiempo de entrega es dentro de 2-3 dias para ciudades de la Peninsula |bérica.

Para pedidos grandes o fuera de Peninsula Ibérica, necesitamos coordinar el tiempo de entrega. R Lt FI M
FRHEWMMAIREE BN 2-3 Ko WTARITER L FFBUIMXEIITER, FHFH
ZER EY 8],

E-mail para hacer pedidos HP#§
e sales@sankou.es
e sales2@sankou.es
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	2026
	西班牙三口食品有限公司
	PRODUCTOS ELABORADOS EN NUESTRA COCINA CENTRAL


	CATALOGO
	MODERNIZA TU MENÚ, SÚMATE A LA MODA DE LA COCINA ASIÁTICA  加入亚洲美食潮流 让您的菜单更时尚
	WWW.SANKOU.ES

	ÍNDICE   目录
	企业介绍
	制菜，致力于为欧洲各类餐厅提供高品质、标准化的后厨解决方案，有效缓解当地厨师资源紧缺的问题。品牌名称“三口食品”，寓意“三口成品”，象征企业对品质的坚守与传承。
	工厂由来自上海和广州的资深点心师领衔，沿用传统配方，严选本地优质食材，结合现代化卫生标准，只需数分钟加工，便可快速出品，既适合家庭使用，更是餐饮经营的理想选择。        目前产品除供应西班牙本地客户外，已出口至英国、法国、意大利、葡萄牙、奥地利、荷兰等多个欧洲国家。为提升产能与效率，公司持续加大设备投入：2024年4月，引入日本自动化设备，实现了小笼包、煎包、锅贴等产品的大批量生产，并在市场中具备了显著价格优势；2025年3月，面条生产线正式投产，可生产日式拉面、油泼面、手打面等多种面食，进一步丰富产品矩阵，拓宽市场空间。         随着市场的不断拓展与自动化水平的提升，三口食品厂发展势头强劲。我们坚信，凭借专业团队与技术创新，三口食品必将成长为具有欧洲影响力的中式食品品牌！
	Perfil de la empresa
	UN AMPLIO CATÁLOGO DE DIM SUM AL VAPOR PARA OFRECER TAPAS SALUDABLES, SIN FREÍR, FÁCILES DE PREPARAR Y CON UN SABOR EXCELENTE. 蒸类点心目录 提供味美、健康、便捷、无需油炸的产品
	Xialongbao                            上海小笼包
	Bao de Cristal  (sin gluten)     水晶包*无麸质
	Shaomai Shanghainés            沪式烧卖
	Shaomai Cantonés                 广式烧卖
	El Rey de Hakao Cantonés      广式虾饺
	El Rey de Hakao con cilantro  香茜虾饺
	Jade de Seta                         珍菇饺
	Gran Jiaozi de Ternera con Pate de Foie
	牛肉鹅肝饺

	WWW.SANKOU.ES

	DIMSUM AL VAPOR 蒸点
	XIAOLONGBAO SHANGHAINÉS 上﻿海灌汤小笼包系列 UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	28 gr/ud, 50 uds/bolsa
	SUGERENCIAS DE SERVICIO:
	3 piezas en vaporera de bambú每份三个
	Preparación: 烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻



	WWW.SANKOU.ES
	XIALONGBAO 灌汤小笼包系列 UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	28 gr/ud, 50 uds/bolsa
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	Preparación: 烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻


	XIALONGBAO 灌汤小笼包系列 UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	28 gr/ud, 50 uds/bolsa
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	Preparación: 烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después  de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻


	DIMSUM CANTONÉS 广式点心- CON RELLENO DE LANGOSTINOS
	10-1. EL REY DE HAKAO  广式虾饺皇 传统中国点心(黑、白、粉) TRADITIONAL DIMSUM
	10-2. EL REY DE HAKAO CON CILANTRO  香茜虾饺 (TOPPING NO INCLUIDO )
	30 gr/ud, 50 uds/bolsa
	30 gr/ud, 50 uds/bolsa
	10-1-1 white,  10-1-2 pink , 10-1-3 black
	10-2-1 white
	Preparación: 烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8-9 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸8-9分钟，无需解冻


	INGREDIENTES SIN GLUTEN, PERO  PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN.

	DIMSUM CANTONÉS 广式点心- CON RELLENO DE LANGOSTINOS
	10-9. HAKAO CANTONÉS  广式虾饺*普通款 POLLO, LANGOSTINO Y BAMBÚ
	30 gr/ud, 50 uds/bolsa
	Preparación: 烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8-9 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸8-9分钟，无需解冻
	INGREDIENTES SIN GLUTEN, PERO PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN.



	SHAOMAI 烧卖 - UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	10-3. SHAOMAI DE CERDO IBERICO  黑腿猪肉烧麦 (TOPPING NO INCLUIDO )
	10-5. SHAOMAI DE TERNERA 柠香牛肉烧麦 (TOPPING NO INCLUIDO )
	烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻

	¿Estás buscando nuevos productos para tu menú?
	Descubre nuestro dim sum Preparación fácil:  en 5 minutos tendrás  platos deliciosos listos.
	WWW.SANKOU.ES
	WWW.SANKOU.ES


	SHAOMAI 烧卖 - UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	WWW.SANKOU.ES
	10-8.  SHAOMAI DE POLLO CON BROTES DE BAMBÚ 鸡肉笋丁烧卖 (TOPPING NO INCLUIDO )
	10-7.  SHAOMAI DE PECADO Y MARISCO  海鲜烧卖
	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻



	ESPECIALIDADES DE SANKOU  顶级产品
	Añade tu topping especial topping 搭配任何TOPPING
	9-2. GRAN JIAOZI DE TERNERA CON PATE DE FOIE  牛肉鹅肝蒸饺
	9-6. JADE SETAS 翡翠珍菇饺
	Relleno con 3 tipos de setas: Shimeji blanco, Shimeji marrón y Pleurotus eryngii. 28 gr/ud, 40 uds/bolsa
	Relleno de ternera y paté de foie 30 gr/ud, 40 uds/bolsa
	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 10 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸10分钟，无需解冻

	UN AMPLIO CATÁLOGO DE DIM SUM PREMIUM CON RELLENOS EXQUISITOS, FÁCILES DE PREPARAR Y DE SABOR EXCELENTE.

	WWW.SANKOU.ES

	DIMSUM CLÁSICO A LA PLANCHA 煎制点心
	GUOTIE PREMIUM 中式锅贴 DUMPLING ESTILO SHANGHÁI – PARA FREÍR O COINARR AL VAPOR
	Guotie Premium, 28 gr/ud, 40 uds/bolsa. Productos recomendados para restaurantes.
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado                                          煎：从冰冻状态，加水和油煎 8分钟

	GUOTIE PREMIUM 中式锅贴 DUMPLING ESTILO SHANGHÁI – PARA FREÍR O COCINAR AL VAPOR
	Guotie Premium, 28 gr/ud, 40 uds/bolsa. Productos recomendados para restaurantes.
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	16-3
	牛肉西红柿奶酪锅贴 Ternera, tomate y mozzarella
	红色 Rojo

	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado                                          煎：从冰冻状态，加水和油煎 8分钟
	WWW.SANKOU.ES


	GUOTIE PREMIUM XL至尊大锅贴 THIN DOUGH WITH FILLING
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado                                          煎：从冰冻状态，加水和油煎 8分钟

	GYOZA JAPONESA ECONÓMICA (AL VAPOR)  日式煎饺  实惠款  (已蒸熟) MASA FINA CON RELLENO – PARA FREÍR O PARA COCINAR AL VAPOR
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa Recomendada para catering
	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 4 minutos desde congelado                                          煎：从冰冻状态，加水和油煎4分钟

	GYOZA JAPONESA DE GAMA ALTA (AL VAPOR)    日式煎饺  高端款   (已蒸熟) MASA FINA CON RELLENO – PARA FREÍR O PARA COCINAR AL VAPOR
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa. Recomendada para catering
	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 4 minutos desde congelado                                          煎：从冰冻状态，加水和油煎4分钟

	GYOZA JAPONESA DE GAMA ALTA (AL VAPOR)    日式煎饺  高端款   (已蒸熟) MASA FINA CON RELLENO – PARA FREÍR O PARA COCINAR AL VAPOR
	WWW.SANKOU.ES
	Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa. Recomendada para catering
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR

	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 4 minutos desde congelado                                          煎：从冰冻状态，加水和油煎4分钟

	BAO MEDIANO-COCIDO (PARA FREÍR O COCER AL VAPOR) 中包 (可做煎包或蒸包)  -MASA ESPONJOSA CON RELLENO (AL VAPOR)
	36 gr/ud, 20 uds/bolsa
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR

	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado                                          煎：从冰冻状态，加水和油煎8分钟
	WWW.SANKOU.ES
	WWW.SANKOU.ES


	BAO MEDIANO-COCIDO (PARA FREÍR O COCER AL VAPOR) 中包 (可做煎包或蒸包)  -MASA ESPONJOSA CON RELLENO (AL VAPOR)
	36 gr/ud, 20 uds/bolsa
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR

	Preparación:                      Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado 煎：从冰冻状态，加水和油煎 8分钟
	WWW.SANKOU.ES

	XIALONGBAO A LA PLANCHA 油煎小笼包
	LOS XIAOLONGBAO SE PUEDEN COCINAR AL VAPOR O A LA PLANCHA. DIFERENTES PREPARACIONES,  IGUAL DE DELICIOSAS. 小笼包可蒸可煎， 不同做法， 同样美味。
	TALLARINES FRESCOS 新鲜面条
	Tallarines - Ramen 面条、拉面
	Tamago Ramen-Ramen con huevo estilo japonés
	玉子拉面
	Tokyo Ramen 东京中细拉面
	U-don 乌冬面
	Ramen Fino 细拉面
	Ramen Tradicionales 手打刀切面
	WWW.SANKOU.ES

	TALLARINES- RAMEN 面条、拉面
	Producto ultracongelado
	种类 VARIEDADES
	8-9. Hakata Ramen          博多拉⾯         0.8MM
	8-8. Tamago Ramen-Ramen con huevo estilo japonés         玉子拉面         1.2MM


	TALLARINES - RAMEN 面条、拉面
	WWW.SANKOU.ES
	Producto ultracongelado
	种类 VARIEDADES
	8-6. Ramen Fino (para caldo o para saltear)         细拉面（可做汤面也可做炒面）         1.2*1.2MM
	8-2.Tokyo Ramen         东京中细拉面        1.6*1.6MM



	RAMEN - TALLARINES 面条、中式面条
	Producto ultracongelado
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	8-7. Ramen Tradicional        手打刀切面          1.2*3.0MM
	8-4. Udon          乌冬面          3.0*3.0MM


	PAN 发面制品
	Otros productos tradicionales chinos de harina     其他中国传统面食点心
	Gua Bao 刈包
	Gran Flor de Pan-cocido 大花卷
	Pan chino   切包
	Obleas para Pato Pekinés-cocido 鸭皮
	Mini panecillos al vapor 杭州发面小笼包
	Pan bao grande al vapor 大包子

	11-1. GRAN FLOR DE PAN-COCIDO 大花卷 (已蒸熟)
	100 g/ud, 50 uds/caja

	11-2.  OBLEAS PARA PATO PEKINÉS -COCIDO  手工鸭皮(已蒸熟)
	20 gr/ud, 50 uds/bolsa, 16 bolsas/caja
	WWW.SANKOU.ES
	WWW.SANKOU.ES


	MINI BAO AL VAPOR 杭州发面小笼包 (已蒸熟)  MASA ESPONJOSA CON RELLENO
	30 gr/ud, 40 uds/bolsa
	种类 VARIEDADES
	产品 PRODUCTO
	颜色 COLOR

	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 7-8 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸7-8分钟，无需解冻

	BAO GRANDE AL VAPOR  大包子 (已蒸熟)  MASA ESPONJOSA CON RELLENO
	WWW.SANKOU.ES
	75 gr/ud, 10 uds/bolsa
	种类 VARIEDADES
	产品 PRODUCTO
	颜色 COLOR
	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 10-11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸10-11分钟，无需解冻


	DULCES甜品
	WWW.SANKOU.ES
	Dulces：   甜品


	WWW.SANKOU.ES
	18-1. PASTEL DE CALABAZA CON JUDÍA ROJA  豆沙南瓜饼
	18-2.  BAO DE CHOCOLATE (COCIDO)  岩溶巧克力包 (已蒸熟)
	18-3. PASTEL DE BONIATO CON RELLENO DE QUESO 芝士红薯饼
	40 gr/ud, 30 uds/bolsa
	40 gr/ud, 20 uds/bolsa
	40 gr/ud, 20 uds/bolsa


	WWW.SANKOU.ES
	18-20. ROLL CRISPY DE PLÁTANO Y CHOCOLATE 香蕉巧克力脆卷
	50 gr/ud, 20 uds/bolsa

	18-4. ROLL CRISPY DE MANZANA CON SABOR CANELA  苹果桂香脆皮卷
	50 gr/ud, 20 uds/bolsa


	MOCHI HELADO CLASICA 冰淇淋麻薯经典款
	70 gr/ud, 16 uds/caja
	20-1  MOCHI HELADO DE MANGO 芒果冰激淋麻薯
	20-5  MOCHI HELADO DE TÉ VERDE MATCHA 抹茶冰激淋麻薯
	20-11 MOCHI HELADO DE MARACUYÁ 百香果冰激淋麻薯
	20-15  MOCHI HELADO DE SAKURA 樱花冰激淋麻薯

	WWW.SANKOU.ES
	1.可以在餐期前取出直接冷藏保存，待皮变软即可享用。  2.置于常温下静置几分钟后再上桌，口感更佳。 请注意：MOCHI 取出后若再次冷冻，可能会导致外皮变脆，影响品质。

	MOCHI HELADO PREMIUM 冰淇淋麻薯高端款-搭配特制点缀
	70 gr/ud, 16 uds/caja
	WWW.SANKOU.ES
	20-12 MOCHI HELADO DE ALMENDRA TOSTADA Y COCO 椰蓉杏仁冰激淋麻薯
	20-13 MOCHI HELADO DE TRUFÓN DE CHOCOLATE Y PLATANO 香蕉巧克力冰激淋麻薯
	20-2  MOCHI HELADO DE CHEESE CAKE  CON COOKIE TOPPING 奶酪蛋糕冰激淋麻薯
	20-17 MATCHA VEGAN ICE CREAM MOCHI 抹茶素冰激淋麻薯
	20-18 BAILEYS AND CHOCOLATE ICE CREAM MOCHI 百利甜酒巧克力冰淇淋麻薯



	SWEET 甜品
	1.可以在餐期前取出直接冷藏保存，待皮变软即可享用。  2.置于常温下静置几分钟后再上桌，口感更佳。 请注意：MOCHI 取出后若再次冷冻，可能会导致外皮变脆，影响品质。
	OTRO PRODUCTOS: 其他亚洲美食点心
	WWW.SANKOU.ES

	OTRO DIMSUM 其他点心
	ROLLITOS DE PRIMAVERA 春卷
	WWW.SANKOU.ES
	Producto ultracongelado
	ROLLITOS DE PRIMAVERA 春卷-50GR
	20 UDS/BOLSA
	Producto ultracongelado
	Preparación:              Freír durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado                                   炸：从冰冻状态180°油温，炸7-8分钟


	MINI ROLLITOS  MINI春卷- 20 GR IDEAL PARA CATERING
	40 UDS/BOLSA
	WWW.SANKOU.ES


	ROLLITOS DE PRIMAVERA 春卷
	春卷  ROLLITOS DE PRIMAVERA
	馅料 RELLENO
	重量 PESO
	Producto ultracongelado
	Preparación:              Freír durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado                                   炸：从冰冻状态180°油温，炸7-8分钟


	WANTUN 馄饨
	WWW.SANKOU.ES
	40 uds/bolsa
	5-1. 上海菜肉大馄饨 30G  WANTUN SHANGHAINÉS   30G
	Relleno de cerdo ibérico y bok choy 西班牙黑猪和上海青

	5-2 龙抄手  20G WANTUN SICHUANÉS  20G
	Relleno de cerdo  ibérico 西班牙黑猪 *También elaboramos la salsa picante我们也提供四川辣油


	WANTUN 馄饨
	5-3 鸡肉菌菇炸馄饨 28G  WANTUN DE POLLO Y SETA SHIITAKE PARA FREIR 28G
	50 uds/bolsa
	Relleno de pollo y shitake
	Preparación:             Freír durante 8 minutos  desde congelado  炸：从冰冻状态，炸8分钟

	5-4 虾仁鸡肉大馄饨 30G WANTUN DE GAMBAS Y POLLO 30G
	Relleno de pollo y gambas
	40 uds/bolsa
	Preparación:             Freír durante 8 minutos desde congelado   炸：从冰冻状态，炸8分钟
	Preparación:             Hervir en agua hirviendo durante 8 minutos desde congelado 煮：从冰冻状态，煮8分钟



	HACEMOS LOS MEJORES DIMSUM  PARA TU RESTAURANTE O EMPRESA DE CATERING,  TAMBIÉN TE APOYAMOS  CON EL DISEÑO DE TU MENÚ  Y  FORMACIÓN ESPECIALIZADA.
	WWW.SANKOU.ES
	OTRO DIMSUM DE SHANGHÁI  其他上海特色
	19-2.  上海鲜肉月饼  PASTEL DE LUNA DE SHANGHÁI
	19-1. 上海糯米黑猪烧麦   SHAOMAI TRADICIONAL DE SHANGHÁI CON ARROZ GLUTINOSO
	Preparation:          Bake in oven for 20 minutes                                                   directly from frozen 烤：从冰冻状态，烤箱烤20分钟
	Preparación:             Al vapor 10 minutos desde congelado.                          蒸：从冰冻状态，蒸10分钟


	WWW.SANKOU.ES

	CARNE  PRECOCINADA 预制肉食
	12-4. ALITAS DE POLLO AL ESTILO JAPONÉS 日式炸鸡翅
	WWW.SANKOU.ES

	12-5. 12-6 JAPANESE STYLE   PORK AND CHICKEN DONKATSU 日式鸡排或猪排
	12-7. CHAR SIEW FOR RAMEN 日式拉面叉烧
	1 kilo/bolsa, 12 bolsas/caja
	WWW.SANKOU.ES

	12-8. CHAR SIU AL ESTILO JAPONÉS PARA ARROZ DONBURI, ACOMPAÑADO DE SALSA ORIGINAL 日式叉烧粒-适合丼饭
	*También elaboramos la salsa original de Char Siu 我们也可以提供叉烧原汁
	WWW.SANKOU.ES

	12-1. CHAR SIEW广式叉烧
	Char Siew cantonés es cerdo marinado y asado al estilo tradicional cantonés. Normalmente se corta en rebanadas o tiras. Este sabroso cerdo puede añadirse a guabao y servirse acompañado de verduras frescas. 广式叉烧是一种粤式腌制并烤制的猪肉。通常切成片或条状，可加入刮包中，配上蔬菜食用。
	Pedido por kilo, mínimo 1 kilo. 按公斤订购，最低订购量为1公斤。
	0.5 kilo/bolsa, 18 bolsas/caja

	12-1-2. CHAR SIEW 黑猪叉烧
	El cerdo ibérico es una raza reconocida originaria de la Península Ibérica. Esta raza es famosa por la alta calidad de su carne. 伊比利亚猪是一个著名的品种，原产于伊比利亚半岛,该品种以其高品质的肉而闻名。
	Pedido por kilo, mínimo 1 kilo.按公斤订购，最低订购量为1公斤。
	化冻后给叉烧表面均匀涂抹麦芽糖，再放入烤箱180°C 烤5分钟。

	0.5 kilo/bolsa, 18 bolsas/caja
	12-9. PATO ASADO SIN HUESO 去骨烤鸭
	La carne de pato se corta en rebanadas y se presenta en el plato, pudiendo disfrutarse con crepes finos, cebollín picado, tiras de pepino y salsa dulce de frijol, o bien añadirse a un guabao y servirse acompañado de verduras. 将鸭肉切片装盘，搭配薄饼、切碎的葱、黄瓜条和甜面酱一起享用，或加入刮包中，配上蔬菜。
	16 paquetes/caja (10 kilos), minimo pedido 1 caja 一箱16包重10 公斤，最低订购量为为一箱。
	Preparación:             Después de descongelar, hornee a 230 °C durante 12 minutos, luego aplique melaza y hornee por 5 minutos más. 解冻后，烤箱230度烤12分钟，涂抹麦芽糖后，再烤5分钟。
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	12-2-1.PATO PEKÍN (ENTERO COCIDO)北京烤鸭
	El pato pekín es un plato tradicional y famoso de la cocina china, conocido por su piel crujiente y carne tierna. A menudo se considera uno de los platos nacionales de China. La forma de comerlo es la misma que la del pato asado sin hueso.
	5 patos/caja 五只鸭子一箱
	Preparación:              Después de descongelar, hornee en el horno a 163 °C (325 °F) durante 45 minutos, luego déjelo reposar cubierto durante otra hora y media. 解冻后，烤箱163 度烤45分钟，之后继续闷一个半小时。


	Panda Gold 金熊猫代理预制产品
	WWW.SANKOU.ES

	7-5. 香菇滑鸡 Pollo tierno y champiñones
	7-6. 咖喱鸡肉 Pollo al curry
	保质期：12个月                   储存方式：-18℃冷冻储存              解冻后冷藏0℃-4℃保存2天

	SALSAS  CASERAS 自制酱料
	WWW.SANKOU.ES
	WWW.SANKOU.ES

	EL MEJOR DIM SUM QUE  HE PROBADO 三口食品， 是我尝过，最好吃的点心
	WWW.SANKOU.ES
	Minimo pedido 最低订购量 El pedido mínimo es de 150 euros en Madrid, 450 euros en España (Península Ibérica). Para otras zonas y otros países, por favor consúltenos. 在马德里的最低订购额为150欧元，在西班牙（伊比利亚半岛）为450欧元。其他地区和国家，请与我们联系咨询。
	Tiempo de entrega 交货时间 El tiempo de entrega es dentro de 2-3 días para ciudades de la Península Ibérica. Para pedidos grandes o fuera de Península Ibérica, necesitamos coordinar el tiempo de entrega.伊比利亚半岛各城市的交货时间为 2-3 天。对于大宗订单或发往半岛以外地区的订单，我们需要协调交货时间。
	E-mail para hacer pedidos 邮箱

	CONTÁCTANOS
	www.sankou.es
	@sankou_asianfood
	mail@sankou.es Tel: +34 608208757
	C/Laguna , 40 - 28923 Alcorcón - Madrid


