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Mandarin Gourmet te ofrece un amplio catdlogo de dim sumy
pastas frescas para tu mend.

o TAPAS SALUDABLES Y A LA MODA

o FACIL PREPARACION DIRECTAMENTE DEL CONGELADOR

o EXCELENTE OPINION DE LOS CLIENTES

o GRAN VARIEDAD DE PRODUCTOS, ADAPTABLES A TU ESTILO
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SANKOU

COCINA ASIATICA

Perfil de la empresa

SANKOU ASIAN FOOD es una marca clave del sector alimentario perteneciente al grupo Kangtai, con sede en Espafia, que opera
en los sectores de turismo, restauracion y alimentacion. El grupo cuenta con la fabrica de alimentos Sankou Food Factory, Ia

agencia de viajes Kangtai Travel Spain, el restaurante Bund No.1 y el restaurante Kékachin.

SANKOU ASIAN FOOD nace de la pasion del fundador por la cocina
china y su compromiso con su difusion en Europa. Ya en 2008, el
Grupo Kangtai detectd la ausencia de restaurantes chinos auténticos
y de alta gama en Espafia, e invirti6 considerablemente en la
creacion del Bund No.1, un restaurante de lujo con estilo de villa-
jardin china ubicado en una zona exclusiva de Madrid. Tras afios de
gestion meticulosa, Bund No.T se ha convertido en un referente de Ia
cocina china auténtica tanto en Espafia como en Europa.

En 2021, el grupo lanzé un nuevo restaurante de alta gama, el
Kokochin  Restaurant, en otra prestigiosa zona de Madrid,
continuando con el exitoso modelo del Bund No.l1 y recibiendo
elogios generalizados por parte de comensales locales e

internacionales.




Perfil de la empresa

Los dim sum vy los fideos se han convertido en especialidades
emblematicas de ambos restaurantes. Comprometida con la artesania
tradicional y las técnicas culinarias refinadas, la empresa se especializa
en dim sum de estilo Huaiyang y cantonés, muy apreciados por los
clientes. Debido a la gran demanda del mercado —y a Ia escasez de
dim sum auténticos y de calidad— el Grupo Kangtai fundo la Sankou
Food Factory en las afueras de Madrid tras un exhaustivo proceso de
investigacion e inversion.

La fabrica cuenta con una superficie de 4.000 metros cuadrados, de los
cuales 2,000 ya estdn en funcionamiento, y la segunda fase se
encuentra en desarrollo. Su gama de productos incluye dim sum
cantonés y Huaiyang, fideos al estilo japonés y platos preparados tanto
chinos como japoneses. Sankou tiene como objetivo convertirse en un
proveedor integral de soluciones para cocinas de restaurantes
informales en toda Europa, ayudando a paliar la escasez de chefs
cualificados.

El nombre “Sankou” simboliza su filosofia central: el caracter chino
“mm” (Pin], que representa el sabor, la calidad y el producto, reflejando
nuestro compromiso de ofrecer dim sum auténticos y deliciosos, que
los clientes puedan disfrutar con total confianza.

SANKOU

COCINA ASIATICA
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SANKOU

COCINA ASIATICA

Perfil de [a empresa

Dirigida por chefs expertos de dim sum provenientes de Shanghai y Cantén, Sankou sigue recetas tradicionales, selecciona
cuidadosamente a sus proveedores y utiliza solo ingredientes locales frescos y de alta calidad. Todos los productos se elaboran
bajo estrictos estandares de higiene, lo que permite una preparacion rapida y sencilla, ideal tanto para el hogar como para
cocinas profesionales,

Ademds de servir a clientes en toda Espafia, Sankou exporta sus productos a varios mercados europeos, incluyendo Reino
Unido, Francia, Italia, Portugal, Austria y Paises Bajos. La empresa estd expandiendo activamente su capacidad de produccion
automatizada.

En abril de 2024, se incorporaron maquinas japonesas para
la produccién de Xiaolongbao, baos al vapor, baos fritos y
gyozas, lo que aumento significativamente la capacidad de
produccion vy fortalecio la competitividad de la marca en
términos de precios. En marzo de 2025, se afiadio una
linea de produccién de fideos, permitiendo la elaboracién
de una variedad de tipos como ramen japonés, fideos
anchos estilo Shanxi v fideos cortados a cuchillo.

Con un mercado en expansion y una inversion constante
en automatizacion, 1a fabrica de alimentos Sankou tiene un
futuro prometedor. Respaldados por un equipo profesional
y un espiritu de innovacién, estamos seguros de nuestra
capacidad para consolidar a Sankou Foods como una
marca de referencia en la alimentacion china en Europa.
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iﬁwﬁgg UN AMPLIO CATALOGO DE DIM SUM AL VAPOR

PARA OFRECER TAPAS SALUDABLES, SIN FREIR,
FACILES DE PREPARAR Y CON UN SABOR
EXCELENTE,

ZRRADBER
RMRE. BR. @, THFBF~m

« Xiaolongbao i@/ NFEE
« Bao de Cristal (sin gluten] 7K E& EL* L&k R
« Shaomai Shanghainés ;P TR J5ESE

D | M SU M o Shaomai Cantonés | T k5EsE
o El Rey de Hakao Cantonés | TUHFIR

« El Rey de Hakao con cilantro ZFFEEFIR

A|_ \/APU R o Jade de Seta AR

' ' s ' ey H
o Gran Jiaozi de Ternera con Paté de Foie - RAESHFR
‘ﬁkEE
VAL YA RN

También proporcionamos vaporeras de bambu

FATBRMEITEE, FREEOFR



XIAOLONGBAO SHANGHAINES _Ei&7E&:7/ N B ZRY)
UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO WWW.SANKOU.ES

28 gr/ud, 50 uds/bolsa

e
VARTTD;:D ES s
RELLENO
1-1-1. Shanghai ZRPERD, e
I e ERIATER, IR &0riginal
B, &%
Dim sum chino
1-1-2. Shanghsi tradicional
-1-2. Shanghai i ‘
J:‘;’Q‘E%ﬁﬁl’/ﬂlj \% CEI’dO, jEI:IgIbI'E y *ﬁ@,ROSB
cebollinos

SUGERENCIAS DE SERVICIO: | -
Preparacion: = 1F Q%

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua,
sin descongelar.

% KIgHhE, PARENDH, THEER




XIAOLONGBAO SHANGHAINES &7/ B R 5

UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO WWW.SANKOU.ES
28 gr/ud, 50 uds/bolsa
ZUES i
VARIEDADES RELLENO
1-2. Especial Gambas y Cerdo Ibérico v, | Rosa
TMZRIEEDNE RMANRBERE f@} i)
WNeanr?
1-3. Ibérico Cerdo Ibérico . | Negro
BTN B {7y B
RIEEHNE REEYE %@‘; &
1-4. Wuxi Cerdo [sabor especial) Marrén
Tt A EF NN i e
1-3-2. Trufa Cerdo Ibérico con salsa de trufa | Violeta
BIABRIEIE BIREMENE (0 ) REE

: SUGERENCIAS DE SERVICIO: ==~
N e =)
Preparacion: 21T ==
v Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua,
sin descongelar.

. KEFE, RAENDH, THEER



XIAOLONGBAO SHANGHAINES _Ei&7E&:7/ N B ZRY)
UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO WWW.SANKOU.ES

28 gr/ud, 50 uds/bolsa S yrip o

VARIEDADES RELLENO

1-6. Especial Cerdo, Pimiento picante Rojo
BB HEE/NE R ER a1t
1-8. Setas Cerdo, Setas Verde
& 7 B RN RN EZE ®Re
1-9. Cangrejo Cerdo, Crema de cangrejo Amarillo
BRENHRNNE BRMER =
1-10. Pollo Pollo Gris
SSREANE L] TR

SUGERENCIAS DE SERVICIO:

Preparacion: Z1E 5

==

1-11. Ternera Ternera, Cebolla y Pimienta Negra Pimenton dulce

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después EEEFERER NS S, SFRFZEAR EHieE

de que hierva el agua, sin descongelar.

Z: KIEFR, PAENDH, TERK



10-1. EL REY DE HAKAQ | zLEMRE 10-2. EL REY DE HAKAO CON CILANTRO

ERAPEROFR. He 7] FHEHTIR
TRADITIONAL DIMSUM (TOPPING NO INCLUIDO)
10-1-1 blanco, 10-1-2 rosa, 10-1-3 negro 10-2-1 blanco

30 gr/ud, 50 uds/bolsa 30 gr/ud, 50 uds/bolsa

O
Preparacion: 21T =X

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8-9 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar.
Z: KEHE, PANFES-IDH, THRER
INGREDIENTES SIN GLUTEN, PERO PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN.
S {EREBKER: B4 B HREE6-1 B . Consumo preferente: 6 meses desde la fecha de produccion.



DIMSUM CANTONES J-ZXE=Ch- CON RELLENO DE LANGOSTINGS WWW.SANKOU.ES

11

10-9, HAKAO CANTONES

CCCCCCCC
EEEEEEE

TR EER ¢
POLLO, LANGOSTINO Y BAMBU

30 gr/ud, 50 uds/bolsa
O

Preparacion: Z1F =X

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8-9 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar.
Z. KIRFE, FANAE8-9DH, TEMF
INGREDIENTES SIN GLUTEN, PERO PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN.
BRIESEMKER: B4~ HHA#6-H. Consumo preferente: 6 meses desde la fecha de produccién.



SHAOMAI %582 - UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO U_U
Ariade tu topping especial | U |
SANKOU

ASIAN FOOD

; Estas buscando nuevos
productos para tu menu?

Descubre nuestro dim sum
Preparacion facil:
en 5 minutos tendras

10-3. SHAOMAI DE CERDO IBERICO 10-5. SHAGMAI DE TERNERA
ERRIE A ek TEERGESE _ .
(TOPPING NO INCLUIDO) (TOPPING NO INCLUIDO] platos deliciosos listos.

Preparacion: ;= 1%
Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua,

sin descongelar.

% KEFE, RAENDE, TERE WWW.SANKOU.ES

AR




SHAOMAI #5852 - UNA MASA DELICADA CON UN RELLENQ DELICIOSO ~ WWW.SANKOU.ES

¥
10-7. SHAOMAI DE PESCADO Y MARISCO 10-8. SHAOMAI DE POLLO CON BROTES DE BAMBU
TSEEIRSE XEEJZE T J5ESE (T0PPING NO INCLUIDO)
Relleno de pescado y marisco Relleno de pollo con brotes de bamb
28 gr/ud, 50 uds/bolsa 28 gr/ud, 50 uds/bolsa

Preparacion: ==
Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar.
Z: KIRFE, FANENDH, TEBE

13



FSPECIALIDADES DE SANKOU Tz /= 5a WWW.SANKOU.ES

r ,'l.. g
Fa | I l“..
¥ b

A

e
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Afiade tu topping especial 9-2. GRAN JIAOZI DE TERNERA CON 9-6. JADE SETAS
FEER(EAAITOPPING PATE DE FOIE SR EIR
FRIGHF =R

Relleno con 3 tipos de setas: Shimeji blanco,
Shimeji marrén y Pleurotus eryngii.
28 gr/ud, 40 uds/bolsa

Relleno de ternera y paté de foie
30 gr/ud, 40 uds/bolsa

Preparacion: V==
Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 10 minutos después de que hierva el agus, sin descongelar.
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SANKOU

ASIAN FOOD

UN AMPLIO CATALOGO DE DIMSUM PREMIUM
CON RELLENOS EXQUISITGS,

FACILES DE PREPARAR Y CON UN SABOR
EXCELENTE.

JIMSUM | .
, » Guotie o Gyoza wmlG. HIVRUR
C _AS | C j A « Bao Mediana e (AZ%ERT)
e Xiaolongbao Especial SHFUNER
LA PLANCHA

B

I|\\r J/n\ _J\

15




GUOTIE PREMIUM RaERNG
DUMPLING ESTILO SHANGHAI — PARA PLANCHA O COCINAR AL VAPOR WWW.SANKOU.ES

2 ekl
VARIEDADES RELLENO
2-1. Tradicional ERBRSR RE
Cerdo y verduras Natural
2-2. Cerdo y M, R, BX e
Langostino Langostino, cerdo y verduras Rosa
. AR EE RARIE EE
2-3. Ibérico -
Cerdo Ibérico y Seta de Cardo Negro

dn

CATERING
SERVICE

Guotie Premium, 28 gr/ud, 40 uds/bolsa. Productos recomendados para
restaurantes.

Preparacion: g Sartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado
Rl MWIKERIRES, DT7KFHRT 857 16



GUOTIE PREMIUM RaERNG
DUMPLING ESTILO SHANGHAI — PARA PLANCHA O COCINAR AL VAPOR WWW.SANKOU.ES

i et 2
VARIEDADES RELLENO

YR EXK HE

2-4. Pollo : )
Pollo con maiz Zanahoria
FRER ]

2-5. Ternera ]
Ternera con cebolla Marron

2-6. Verduras BRER 8

' Bok choy y shiitake Verde

4 A PFRLL AR ILES TRl AN ) ; : SERVICE

2-13.Ternera ) — £
Ternera, tomate y mozzarella Rojo - J y

Guotie Premium, 28 gr/ud, 40 uds/bolsa. Productos recomendados para
restaurantes.

Preparacion: g Sartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado
17 Rl MWIKERIRES, DT7KFHRT 857



GUOTIE PREMIUM XL BE A FRNG

MASA FINA RELLENA WWW.SANKOU.ES
e ekl Hjye) 5=
VARIEDADES RELLENO COLOR PESO
B vl |
| ,.“3%3.?7)?%%)\5 _ B
2-7. Nira Cerdo Ibérico y cebollino Oridinal 30 gr.
A | iy )
¥
JERSE T smih =
2-8. Pato Pato laqueado con Brote Amarillo 30 gr.
A de Bamb
o))
9.4 ELEEF?%.)\& B
, Cerdo Ibérico y e 30qr.
Langostino _ Original
langostino entero

Preparacion: g Sartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado @,@‘i
Rl MWIKERIRES, DT7KFHRT 857 18



GYOZA JAPONESA ECONOMICA (AL VAPOR] BZNFI& SCEEF (BZE R
MASA FINA CON RELLENO — PARA PLANCHA 0 COCINAR AL VAPOR WWW.SANKOU.ES

ZUES bkl

VARIEDADES RELLENO

22-1-2. HRRX
Tradicional Cerdo y verduras FRE Natura
RNFER =

22-5-2. Ternera T *T@:

Ternera con cebolla Marrén

XS RBR R o)
22-4-2. Pollo Pollo y verdura Amarillo

%5%Repollo, zanahoria, hongo 4 ga)
22-6-2.Verd TS Ehe ' .
S8 | negro y fideos de vidrio. Verde Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa
Recomendada para catering

Preparacién' g Sartén con agua y aceite — 4 minutos desde congelado
19 D MIAKERARES, TROKADTHRT 453 FF



GYOZA JAPONESA DE GAMA ALTA (AL VAPOR] HTX

%—l—

=5 A+ =]
B Sis (BXFE

A

MASA FINA CON RELLENO — PARA PLANCHA O COCINAR AL VAPOR WWW.SANKOU.ES

UiES
VARIEDADES

TEa#
RELLENO

22-2. Cerdo y M=, A, BX e
langostino langostino, cerdo y verduras Rosa
. R BAEYE i

22-3. Ibérico .

Cerdo ibérico y seta de cardo Negro

= e

BB ®e
2B Bok choy y shiitake Verde
22-11. Langostino | #FMZAHAE =)
y verduras Langostino, apio y hongo negro Violeta

e,

Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa. g’"@% A
g

TER

CA ING
SERVICE

Recomendada para catering

Preparacion: gSartén con agua y aceite — 4 minutos desde congelado
A MKFRIRES, DI7KFN R4 £

20



GYOZA JAPONESA DE GAMA ALTA [AL VAPOR) BXBIR Sk (B2
MASA FINA CON RELLENO — PARA PLANCHA 0 COCINAR AL VAPOR WWW.SANKOU.ES

M ekl
VARIEDADES RELLENO
JERSET A
)
22-8. Pato Pato laqueado con Brote de = l\_@
. Zanahoria
Bambd
AXRAEER EHIE
22-15. Coreano b . :
Panceta con kimchi Pimenton dulce
—
B LB e . =
22-16. Ternera S i Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa.
Ternera con pimienta negra Marrén
Recomendada para catering

Preparacidn: g Sartén con agua y aceite — 4 minutos desde congelado

21 RL. MIKERTS, IN/KFHET4AD 3



BAO MEDIANO-COCIDO (PARA PLANCHA 0 COCER AL VAPOR) A€ (B[ FIEIE &)
“MASA ESPONJOSA CON RELLENOQ (AL VAPOR]

e

VARIEDADES

RELLENO

i3
3-1. Bao Shanghi SRAFE [ & Natural
Cerdo y verduras
3-2. Pollo Seta BARZEHE ﬁ@.
Pollo con setas de cardo Naranja
: SEeld) ME
3-3. Langostino )
langostino y cerdo con verduras Rosa

WWW.SANKOU.ES

36 gr/ud, 20 uds/bolsa

Preparacidn: gSartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado
Rl MIKORIRTES, DI7KFIHRI8 D £ 22



BAO MEDIANO-COCIDO (PARA PLANCHA 0 COCER AL VAPOR) A€ (B[ FIEIE &)
“MASA ESPONJOSA CON RELLENOQ (AL VAPOR] WWW.SANKOU.ES

M ekl
VARIEDADES RELLENO
3-4. Verduras BREETE e
' Bok Choy, setas de Shiitake Verde
FRPE RE
3-5. Ternera )
Ternera y cebolla Marrdn
3-8. Pato L%%?E}_TI:P@' HE
Bao mediano de Pato laqueado .
Laqueado : Amarillo
con Brote de Bambi

36 gr/ud, 20 uds/bolsa

Preparacidn: gSartén con agua y aceite — 8 minutos desde congelado
23 R MIAKOFRIRES, DTO7KFI RIS FH



XIAOLONGBAOQ ESPECIAL SHE/ N6 WWW.SANKOU.ES

L0S XIAOLONGBAO SE
PUEDEN COCINAR AL VAPGR
0 A LA PLANCHA.

DIFERENTES
PREPARACIONES,
IGUAL DE DELICIOSAS,
N BRI Z AR,
A EHGE,
EIEESES7 3

.
. . , , , . . W
Preparacion: g Primero freir en sartén con aceite y luego afadir agua 5-6 minutos desdé congelado.

=i R MKERIRES, SRRV RAIERT, B0k, HRI5-677 %

24



WWW.SANKOU.ES
SANKOU

ASIAN FOOD

Tallarines - Ramen E5k. HIE. EHE

« Hakata Ramen 1§ ZHIME

e Tamago Ramen-Ramen con huevo estilo japonés
EFHim

o Tokyo Ramen ZR S 4RI HE

o U-don B M|

« Ramen Fino A1 E

« Ramen Tradicionales F¥T 1Y)

o Pasta de Wonton fRIHRE

« Pasta de Gyoza IR+




TALLARINES- RAMEN E%%. HImE

PRODUCTO ULTRACONGELADO

§ 44

Preparacion del Hakata Ramen: g

Hervir en agua hirviendo durante 1.5 minutos desde congelado.

ESHEZERIN: NKRIRTS, FKER1558H,

WWW.SANKOU.ES

S

VARIEDADES

8-9. Hakata Ramen
EZhim
0.8MM

8-8. Tamago Ramen-Ramen con huevo estilo
japonés

EFhim

1.2MM

§ 44

Ca==)
Preparacion del Tamago Ramen: !;
Hervir en agua hirviendo durante 2.5-3 minutos desde congelado.

FFREZIERN: NKERE, FKER25-358,

26



TALLARINES- RAMEN E%%. HIME
PRODUCTO ULTRACONGELADO WWW.SANKOU.ES

LES

VARIEDADES

8-2.Tokyo Ramen
AEAPAHIE
1.6*1.6MM

8-6. Ramen Fino [para caldo o para saltear]
Mhim (RIfMG7m e eI kb m)
1.2*1.2MM

§ 44 44

Preparacion del Tokyo Ramen: g Preparacion del ramen fino: ‘!

Hervir en agua hirviendo durante 4.5 minutos desde congelado. Hervir en agua hirviendo durante 2.5 minutos desde congelado.

FRPDHEZIEARN: NKFERES, FkRAHDH. DHEZIEHFN: MKERES, FKE255 .

27



RAMEN - TALLARINES E%%. A E
PRODUCTO ULTRACONGELADO

e
= —
\e.\,_".ﬁ
-~ § 54 - 5 § 44 5
Preparacion del Ramen Tradicional: !; Preparacion del udon: !;

WWW.SANKOU.ES

LES

VARIEDADES

8-7. Ramen Tradicional

FHE
1.2*3.0MM

8-4. Udon
[=E3:1]
3.0*3.0MM

Hervir en agua hirviendo durante 4 minutos desde congelado,  Hervir en agua hirviendo durante 11 minutos desde congelado, luego

luego enjuagar con agua fria y escurrir en un colador. enjuagar con agua fria y escurrir en un colador.

FHDNEZIEAN: MKRIRES, FkE4s - SEERIIFR: NKERE, FkENS#H, 2Rk

W, SRKERHER. Eim&E .

28



RAMEN - TALLARINES E%. A E S
PRODUCTO ULTRACONGELADO

54
[—1]
Preparacion: -
Descongelar previamente y separar los fideos uno a uno. Cocer

en agua hirviendo durante aproximadamente 3,5 minutos.
ZAN:. RREE, IBE—R—RSH, EH
KAISP AR,

WWW.SANKOU.ES

bk

VARIEDADES

8-5. Tallarines Anchos de Shanxi
=m

29



SANKOU

ASIAN FOOD

WWW.SANKOU.ES

Otros productos tradicionales chinos de

harina

HitthERSEER <O

o Gua Bao X2
e Gran Flor de Pan-cocido A&
e Pan chino Y] €3
o Obleas para Pato Pekinés-cocido FEZ
e Mini panecillos al vapor
N A& E/NEE
« Pan baa grande al vapor KELF




14. GUA BAD X E2(E 2% %] / PAN BAO AL VAPOR

WWW.SANKOU.ES
fhk = i
VARIEDADES PRODUCTO
Original, Negro, Rosa, Verde,
Zanahoria
14-1 Gua Bao 45¢r B, B, 0, 5
&, HE MR
Original
14-3 Gua Bao 60
ua Bao 60gr =
—
Preparacion: == A
Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 5-8 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. g"ET"“f"gg
% RIS, ARS8, TERA ¥

31
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WWW.SANKOU.ES

11-1. GRAN FLOR DE PAN=COCIDO ~ 11-2. OBLEAS PARA PATO PEKINES -COCIDO
AKEE (B FTRRE(E A

100 g/ud, 50 uds/caja 20 gr/ud, 50 uds/bolsg, 16 bolsas/caja

Preparacidn: 5 Preparacion: ==

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8 minutos Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 3 minutos
después de que hierva el agua, sin descongelar. después de que hierva el agua, sin descongelar.

. KRFE, PAESDH, THRER Z: KIEFE, PAEIDH, THRER

Freir: después de vaporizar, freir durante 1-2 minutos

Ve ZIENF1-23 %



WWW.SANKOU.ES

11-3. PAN BAO HAMBURGUESA(AL VAPOR) ~ 11-5. PANECILLO [AL VAPOR]
PRIV EREZA (B

VARNXARNY

100 g/ud, 50 uds/caja 25 g/ud, 100 uds/caja

e\

\

Preparacion: Preparacion:

Después de descongelar en el microondas a 900W durante 1 minuto, Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8 minutos
FCKFPI00W N D RIS, después de que hierva el agua, sin descongelar.

A la plancha: dorar en una sartén hasta que ambos lados estén dorados. . KIRHE, PANESDH, TEMK

Al. FRRAIENETHE Freir: después de vaporizar, freir durante 1-2 minutos
Frito: con el aceite a 170 °C, freir hasta que ambos lados estén dorados. Ve ZEIF-2978

VE: SHRI0E, EEMEEE 33



MINI BAO AL VAPOR N & E/NEEL (B ZF
MASA ESPONJOSA CON RELLENO WWW.SANKOU.ES
30 gr/ud, 40 uds/bolsa

LES bkl =)

VARIEDADES RELLENO COLOR

33-2. Mini Bao de Cerdo

con Chasui [Carne Cerdo laqueado Natural
laqueada) XIFEA R
IR RN R

33-3. Mini Bao de Muslo
de Pollo sabor BBQ
RORFT /R RYSHE €

Pollo BBQ Natural
MBEURREIGEE | RE

—
.
\____J

Preparacion: ==

Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 7-8 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar.

& KIRFE, RANEI-8DH, THEMEK
34



BAO GRANDE AL VAPOR KEIF (BEH
MASA ESPONJOSA CON RELLENO WWW.SANKOU.ES
/5 gr/ud, 10 uds/bolsa

VARIEDADES RELLENO

6-1. Bao Grande de Cerdo Cerdo, Repollo Natural

y Repollo BRI E ¥R, 50X | BF&
6-5. Bao de Cerdo Cerdo laqueado Natural
laqueado X }5% &2 XIFRER R

6-6. Bao de muslo de pollo

sabor BBQE /R 2 SE B Pollo, BBQ Natural

WME/RREIGHER | R

2

Preparacidn: g
6-8. Bao de terneray Ternera, Cebolla | Natural Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 10-11 minutos después de que hierva el agua,
cebolla HFRFZEE 40, FR & sin descongelar.

. KIEFE, RAZERI0-NDH, TEHRK
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- WWW.SANKOU.ES
SANKOU
ASIAN FOOD
OTRO PRODUCTOS:
=SR2 ESE= SV

o ROLLITOS DE PRIMAVERA &HF#S

o WANTUN SR%

o OTRO DIMSUM DE SHANGHAI Efth £
3=V

JTRO
DIMSUM

- HAths



ROLLITOS DE PRIMAVERA HE
PRODUCTO ULTRACONGELADO

<

ROLLITOS DE PRIMAVERA
E%5-506R

20 UDS/BOLSA s

y/
Producto ultracongelado ¥

WWW.SANKOU.ES

‘y

e SRAREEMIN T
IS bz ROLLITOS RELLENO
PRIMAVERA
Verduras,
4.1. Setas i & Setas 50 gr
B EE
Terners,
4.2. Ternerac- A Langostinod~ | 50 gr
S -
. . Pato laqueado
4.4. Pato)BHS 24.3. Pato&HG 50gr/ 20 gr

JERG

Preparacion:

E Freir durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado
VE: MIKEFRIRZSI180°HRE, ME7-893 %+

37



ROLLITOS DE PRIMAVERA HE

PRODUCTO ULTRACONGELADO WWW.SANKOU.ES
56 it S
ROLLITOS DE PRIMAVERA RELLENO
4.5 TREFMZ =R, M- 50 or
Langostino con mango Mango, Langostino :
%’t"*j'a *ﬁﬁ
48. Bii 2L ,
Verduras con fideos de vidrio R.ep?llo, e 0or
vidrio
M | N |E%_ ZU G R Pollo y verduras Pollo, verduras :
IDEAL PARA CATERING
Aan. |
40 UDS/BOLSA A Rviee Preparacion: E Freir durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado
Producto ultracongelado ¥ VE: MIKERIRZS180°HE, ME7-8497 &

38



WANTUN *Eod
40 UDS/BOLSA WWW.SANKOU.ES

= = B g “;‘%% I ‘;‘""“«vﬂ
5-1. J:f@%?%*laslj(l«tbﬁ 306 édf 5.9 ﬁ*&\%’: 206 ESIDE
WANTUN SHANGHAINES 306 i o

Relleno de cerdo ibérico y bok choy

FEYT o R LS Relleno de cerdo ibérico FRITF 235

* (4 1
Preparacidn: @7 A la plancha con agua y aceite durante 7 También elaboramos I3 salsa picante
minutos desde congelado. KB i2Emm)| EsR
Al MIKFRIRZS, RI79 %+ s
§ 44

.y [+——1] a 0
Preparacion: "~ Hervir en agua hirviendo durante
FYYN
9 minutos desde congelado.

= MNIKERS, RIDH

Preparacion: “g@@® Hervir en agua hirviendo durante 7 minutos
FYYR
desde congelado.

2 MNKERTS, R10H

39



WANTUN %Rt

5-3 SBAREEEAFIETE 266
WANTUN DE POLLO Y SETA SHIITAKE PARA FREIR 286

Relleno de pollo y shiitake
50 uds/bolsa

Preparacion: @:Freir durante 8 minutos desde congelado
Ve MIKERTE, KE8ZDH

40

WWW.SANKOU.ES

5-4 BMZIS R AIETE 306
WANTUN DE GAMBAS Y POLLO 306

Relleno de pollo y gambas
40 uds/bolsa

Preparacidn: @:Freir durante 8 minutos desde congelado
YT MIKFRIRES, YE8SDTH

§
. L— ¢ . oA
Preparacion: ™ Hervir en agua hirviendo durante 7
minutos desde congelado

2 MNIKERT, R792H



OTRO DIMSUM DE SHANGHAI ELfth_EiE45 &

HACEMOS LOS MEJORES
DIMSUM
PARA TU RESTAURANTE
0 EMPRESA DE

CATERING,

TAMBIEN TE APOYAMOS
19-1. EiSFEK By RS 19-2._EistFRA B CON EL DISENO DE TU

SHAOMAI TRADICIONAL DE PASTEL DE LUNA DE SHANGHAI

SHANGHAI CON ARROZ GLUTINOSO MENU

Arroz glutinoso con cerdo ibérico, brotes Cerdo ibérico (opcional con mostaza encurtida] Y
de bambu y setas shiitake PRIECF B3 (AR INESE) i
BKEEST B 55/ud, 15uds/bolsa FORMACION
36gr/ud, 40uds/bolsa
Preparacidn: Al vapor 10 minutos desde Preparacién: Hornear durante 20 minutos l
congelado. desde congelado.
7 MKRIRES, 10945 K MKFRIRES, 1EBFEE2055 %

WWW.SANKOU.ES
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o ) WWW.SANKOU.ES

SANKOU

ASIAN FOOD

Carne precocinada:

Ll ESE=Y

o Aperitivas Preparados H T/ \MIZ &R 5|
o CARNE AL ESTILO JAPONESHNAIZE
e CHAR SIEWX J5

o PATO ASADO SIN HUESOZ B 2R

o PATO PEKINTL ET)EHS

o Golden pandask BEIE Tl >



SERIE DE APERITIVOS JAPONESESHTV/NMZ RS

.
v =3

23-4. KURUKKE-DE TERNERA
JAPONESA

H 04 R Bl R
5QGR/UD. 20UDS/BOLSA

Preparacion: I © Freir durante 4-5 minutos a 170 °C

desde congelado

VE: 170°HE, YE4-59 5

WWW.SANKOU.ES

23-5. BOLITAS CRUJIENTES DE
LANGOSTINOS Y QUESO
BN 7 B THFEX
40GR/UD, 20UDS/BOLSA

Preparacion: | @
congelado

o

Freir durante 7 minutos a 150 °C desde

VE: 150°5HR, NF793

43



SERIE DE APERITIVOS JAPONESES H =/ \iZ & 5 WWW.SANKOU.ES

12-4. ALITAS DE POLLO AL 12-5.12-8 ESTILO JAPONES
ESTILO JAPONES DONKATSU DE CERDO Y POLLO
=B WAL T2 HZUSSHEE dE HE

Alitas de Pollo Fritas con Sésamo

Preparacion: E Freir durante 6 minutos a 170 °C desde congelado
VE: 170°HE, KE65DEH
44



SERIE DE APERITIVOS JAPONESES H =/ \iZ & 5 WWW.SANKOU.ES

12-7. CHAR SIEW ESTILO

JAPONES PARA RAMEN-
COCID0 HTVHITE X 5%

1 kilo/bolsa, 12 bolsas/caja

Preparacion: gﬁeir en sartén con aceite

hasta que ambos lados estén dorados.

FIEXIFMEEHE

12-8. CHAR SIU AL ESTILO JAPONES PARA ARROZ
DONBURI, ACOMPANADOQ DE SALSA ORIGINAL
HINXIRK-1E & £k
*También elaboramos la salsa original de Char Siu

Fefi 10 AT IR RIEIR T

Preparacidn: D"l Después de descongelar los cubos de char siu y la salsa char siu,

caliéntelos hasta que estén listos para consumir.
Viértalos sobre el arroz y afiada los acompafiamientos.

BRIRRIN T RMAZEE RIS, MEXRIRLE, MNLEASKENA, 45



WWW.SANKOU.ES

12-1. CHAR SIEWT T X 4%

Char Siew cantonés es cerdo marinado y asado al estilo tradicional
cantonés. Normalmente se corta en rebanadas o tiras. Este sabroso
cerdo puede afiadirse a guabao y servirse acompafiado de verduras
frescas.

TAXERE—MEXREIHEFNER. BEUIKRENF
R, AIMMAEIER, i LtEEER.

Pedido por kilo, minimo 1 kilo.

BARITY, REITWEMAT.
0.5 kilo/bolsg, 18 bolsas/caja

12-1-2. CHAR SIEW CERDO IBERICO 23E W I

El cerdo ibérico es una raza reconocida originaria de la Peninsula Ibérica.

————
0000

Esta raza es famosa por la alta calidad de su carne. Wieo
P Preparacion: |L.%Z

RUEMNTER—1TE209mi, R=TREANTFS, Zm « Descongelar.

MUESmRIAMmMERZ.  Extender uniformemente |la melaza sobre el char siu.

Pedido por kilo, minimo 1 kilo. o Hornear a 180 °C durante 5 minutos.

AT, AT 1A - HEAEREITRFRETIE, BRI
180°C #&557 ¥,

0.5 kilo/bolsa, 18 bolsas/caja
46



WWW.SANKOU.ES

12-9, PATO ASADO SIN HUESO & B RS 12-2-1.PATO PEKIN (ENTERO COCIDO)IL BTl RE

La carne de pato se corta en rebanadas y se presenta en el plato,  El pato pekin es un plato tradicional y famoso de la cocina ching, conocido
pudiendo disfrutarse con crepes finos, cebollin picado, tiras de pepino  por su piel crujiente y carne tierna. A menudo se considera uno de los
y salsa dulce de frijol, o bien afiadirse a un guabao y servirse  platos nacionales de China. La forma de comerlo es la misma que la del
acompafiado de verduras. - A pato asado sin hueso.

KA A =E, BEEH. IRRNRA. "FNFNEE 4 ozae) 3 ) &3 5] 5 A e

\ = e SR RIEMLHERERRABENRMER, EREFEN,
%_Eiﬁﬁ: EE’JD)\EIJ@EP’ Ea_tﬁ‘i‘;—o : .

16 paquetes/caja (10 kilos), minimo pedido 1 caja 5 patos/caja

—HI6EED AF, RMTMERNN—5H. ARF 8
Preparacion: Después de descongelar, hornee a 230 °C durante 12 Preparacion: Después de descongelar, hornee en el horno a 163 °C
minutos, luego aplique melaza y hornee por 5 minutos mas. (325 °F) durante 45 minutos, luego déjelo reposar cubierto durante otra
BRE, BRBIER12DTH, FHREZEFER, BESDTH.  horay media. 47

fRRIE, MEFE163 EIE45 0, ZRRERIE— NS,



PANDA GOLD s REIRCIE T &l == WWW.SANKOU.ES

e b Aol k] EEECHEAENE
s y g
e
! AR b "
i i
S b L

¥ - - [ P

- L

\

v

GOLD,

g ARSI SN
Carne de res estofada con tomate Carne de res estofada
Tkg/paquete, 15.12€/paquete, 10 paquetes/caja Tkg/paquete, 12.60€/paquete, 10 paquetes/caja
— R, 1512B—%R, 10&8—%8 —RRFr, 1260B0—%%, 10&2—7%8

Fecha de caducidad: 12 meses Método de almacenamiento: Congelado a -18 °C Refrigerado a 0 °C-4 °C durante 2
dias después de la descongelacion

fRiTHA: 121°H fEFAIN -18°CRKNMETF FRRIRIRE0°C-4°CIRTF2R

48



PANDA GOLD s REIRCIE T &l == WWW.SANKOU.ES

iﬂrlﬂ‘.! Ellﬁi

GOLD;

RS RIS T
Salsa de carne picada Pollo Kung-Pao
1kg/paquete 1D8D€/paquete 10 paquetes/ca' 1kg/paquete 1[]2[]€/paquete 10 paquetes/caja

Fecha de caducidad: 12 meses Método de almacenamiento: Congelado a -18 °C Refrigerado a 0 °C-4 °C durante 2
dias después de la descongelacion

fRiTHA: 121°H fEFAIN -18°CRKNMETF FRRIRIRE0°C-4°CIRTF2R

49



PANDA GOLD s REIRCIE T &l == WWW.SANKOU.ES

RN UIERELEN
Pollo tierno y champifiones Pollo al curry
Tkg/paquete, 8.80€/paquete, 10 paquetes/caja 1kg/paquete, 8.64€/paquete, 10 paquetes/caja
—R2F, 880RK—%%, 10%R—7%8 — R, 8B4E—%%, 10R—%5

Fecha de caducidad: 12 meses ~ Método de almacenamiento: Congelado a -18 °C Refrigerado a 0 °C-4 °C durante 2
dias después de la descongelacion

REHR: 12108 AT -18°CRERETR FRR fE 2 B0°C-4°CIR 12K

50



PANDA GOLD s REIRCIE T &l == WWW.SANKOU.ES

BANDA ANDA
GOLD — GOLD

R o i 3 -
TET F .Y Bl e \ ] e
I‘.i"_"-' b o | l{"
¢ il [ ' 4 W s
I.‘ .-. 4;1 ; ' | e W F ause
{ i 3 s . | [
‘ { s . = P, .
\ ' ' e 3 / L ! .
: % 2 ) Fi ’ ."
£ . l., ’ .:.. v \

ARCERIAN BERL
Panceta de cerdo estofada Cerdo desmenuzado con ajo picante
Tkg/paquete, 10.32€/paquete, 10 paquetes/caja Tkg/paquete, 9.60€/paquete, 10 paguetes/caja
—RIAF, 10328—%%, 10&=—%8 —RIAF, 960R—%%, 10=—%5

Fecha de caducidad: 12 meses Método de almacenamiento: Congelado a -18 °C Refrigerado a 0 °C-4 °C durante 2
dias después de la descongelacion

fRiTHA: 121°H fEFAIN -18°CRKNMETF FRRIRIRE0°C-4°CIRTF2R



PANDA GOLD s REIRCIE T &l == WWW.SANKOU.ES

tﬂi?ﬁtfﬂﬂﬁﬂﬁ!

=pat N

Cerdo estofado taiwanés

Tkg/paquete, 8.64€/paquete, 10 paquetes/caja
—BIAF, BOIRR—E, 10588

Fecha de caducidad: 12 meses Método de almacenamiento: Congelado a -18 °C Refrigerado a 0 °C-4 °C durante 2
dias después de la descongelacion

5o fRiTHA: 121°H fEFAIN -18°CRKNMETF FRRIRIRE0°C-4°CIRTF2R



WWW.SANKOU.ES

SANKOU

ASIAN FOOD Salsas caseras para dimsum
13-1. Vinagre para dimsum s/ Eg

» 51 SALSAS
- oY CASERAS
HEH

Wﬁ

1 kilo/bolsa, 10 bolsas/caja




SALSAS CASERAS PARA DIMSUM

B hlz= WWW.SANKOU.ES
1 kilo/bolsa, 10 bolsas/caja

y = " 1
TN S

13-3. Salsa original de Char Siu para Aaron Donburi

HIUXGRIRT

b —
5

13-4, Salsa agridulce para dimsum 13-6. Sla Tonkatsu

54 BREHE HICVFE ARG HEE



SANKOU

ASIAN FOOD

WWW.SANKOU.ES

Dulces:
H om

 Pastel de Calabaza
20Nt

e Bao de Chocolate [Cocido]
2GR 8 (BER

 Pastel de Boniato con relleno de Queso
= TG

 Roll Crispy de Manzana con Sabor Canela

EREERES
e Roll Crispy de platano y chocolate

BEILR IS

e Mochi
IKEUR FRRE

 Tartay Mousse en vaso
e 5 BT SR AR



56

18-1. PASTEL DE CALABAZA
CON JUDIA ROJA
SRR

40 gr/ud, 30 uds/bolsa

Preparacion:
Freir durante 6 minutos a 170 °C desde congelado

VE: MIKRIRZ170%80E, YE65H

WWW.SANKOU.ES

18-2. BAO DE CHOCOLATE [COCIDO] 18-3. PASTEL DE BONIATO CON
2258 (B RELLENO DE QUESO
ZHLTEG
40 gr/ud, 20 uds/bolsa 40 gr/ud, 20 uds/bolsa

Preparacion: Y={ Cocinar al vapor a fuego medio Preparacién: £l
durante 5-8 minutos después de que hierva el agua, sin ~ Freir durante 4 minutos a 170 °C desde congelado
descongelar. VE: MIAKCRIRZ70°8E, VF453 £

& KIEFRE, PANES-6 0, TRMAK



18-4. ROLL CRISPY DE MANZANA

CON SABOR CANELA

EREBRRES
50 gr/ud, 20 uds/bolsa

E Freir durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado
VE: MIKFRIRZS80°HIR, VE7-840 FF

Preparacion:

»

WWW.SANKOU.ES

S e, NGB 9 9

L)

18-20. ROLL CRISPY DE PLATANO Y
CHOCOLATE

BEILR IS
50 gr/ud, 20 uds/bolsa

E Freir durante 7-8 minutos a 160 °C desde congelado
Ve MIACHRIRZS160°HE, KE7-850FF

Preparacion:

57



MOCHI HELADO CLASICO 7kJE M ARFEL A FR WWW.SANKOU.ES

/0 gr/ud, 16 uds/caja

20-1 MOCHI HELADO DE MANGO 20-5 MOCHI HELADO DE TE VERDE MATCHA
T SR IK R RS AT M RRRE

20-11 MOCHI HELADO DE MARACUYA 20-15 MOCHI HELADO DE SAKURA
B & RIKHMRE TRTEKBUMFRAE

Sacar del congelador y servir directamente. Por favor, tenga en cuenta: si el MOCHI se vuelve a congelar después de
sacarlo, la capa exterior puede volverse quebradiza, afectando su calidad.
MWKFEREE, BEHE
58 HER: MOCH BXHEEBRRE, AR=SHINE T, &hm.



MOCHI HELADO PREMIUM 7K E MR AE = Uik - ¥ B 455 il 2 2% WWW.SANKOU.ES
/0 gr/ud, 16 uds/caja

20-12 MOCHI HELADO DE 20-13 MOCH!I HELADO DE TRUFON DE 20-2 MOCHI HELADO DE

ALMENDRA TOSTADA Y COCO CHOCOLATE Y PLATANO TARTA DE QUESO
R TS AGBUM R AE B EIG 7 J1KER RS CON COOKIE TOPPING

IER AR IOBUFRAE

20-17 MOCHI HELADO DF TE VERDE MATCHA VEGANO 20-18 MOCHI HELADO DE BAILEYS Y CHOCOLATE
EERRKEMAE B AEHBEIS 5 11 7KGH R RRE

Sacar del congelador y servir directamente. Por favor, tenga en cuenta: si el MOCHI se vuelve a congelar después de
sacarlo, la capa exterior puede volverse quebradiza, afectando su calidad.
MWKFEREE, BEHE
HER: MOCH BXHEEBRRE, AR=SHINE T, &hm.



TARTA DE MOUSSE RETERE AT WWW.SANKOU.ES
60 g/tarro, 24 tarros/caja

0000 G 00000 00000

18-13 MOUSSE LICOR CAFE, CROCANTE  18-5 MOUSSE SABOR PISTACHO 18-9 TARTA DE LA ABUELA
DE ALMENDRA Y CREMA DE AVELLANA 18-5 AFILVRRETERE 18-9 YIHI5 5 &R

18-13 MMFEH B R AT &S

Modo de empleo: Antes de consumir, descongelar en el refrigerador durante ocho horas.
Una vez descongelado, conservar refrigerado [entre 1y 5 °C) y consumir en un plazo maximo de diez dias.
No volver a congelar una vez descongelado.
BEBG%. BETBEKELSEZE TR S /KN, ERIBHRELEMHFE (1-5°C), AILURTED
Ko BEREIRINBRZ Fo

60



TARTA DE MOUSSE RETERE AT WWW.SANKOU.ES
60 g/tarro, 24 tarros/caja

00a 0000 6 00R6

18-14 TIRAMISU 18-8 FLAN SABOR GALLETA Y CARAMELO ~ 18-12 MOUSSE BLACK COOKIE
18-14 FRALK 7R RS 18-6 FRAE DT 70 T RETERAS 18-12 RHH AT A

Modo de empleo: Antes de consumir, descongelar en el refrigerador durante ocho horas.
Una vez descongelado, conservar refrigerado [entre 1y 5 °C) y consumir en un plazo maximo de diez dias.
No volver a congelar una vez descongelado.
BEBG%. BETBEKELSEZE TR S /KN, ERIBHRELEMHFE (1-5°C), AILURTED
Ko BRERBINEIRZ Ko
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TARTA DE MOUSSE RETERE AT WWW.SANKOU.ES
60 g/tarro, 24 tarros/caja

0006 0000 &

18-8 TARTA DE QUESO CON FRUTOS ROJOS ~ 18-10 MOUSSE SABOR MANGO ~ 18-11 TARTA DE QUESO SABOR LIMON
18-8 A== T ERRATER 18-10 =R RHETER 18- 5= T RETER

Modo de empleo: Antes de consumir, descongelar en el refrigerador durante ocho horas.
Una vez descongelado, conservar refrigerado [entre 1y 5 °C) y consumir en un plazo maximo de diez dias.
No volver a congelar una vez descongelado.
BEBZE. BRETIBEKELEFZMETRES /NN, ARBRSLEMSRE (1-5°C), AJLURED
Ko BEREIRINBRZ Fo
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WWW.SANKOU.ES

-JOR OIM SUM QUE

BADO

eR=1T, sRIFIZEY S0

=T

DESPUES DE PRESENTARNOS EN LAS FERIAS
GASTRONOMICAS MAS IMPORTANTES DE MADRID,
COLONIA'Y LONDRES, ESTE HA SIDO EL
COMENTARIO MAS FRECUENTE TRAS PROBAR
NUESTROS BAOS Y GYOZAS.

63
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WWW.SANKOU.ES

Pedido minimo Bz {1 9=

El pedido minimo es de 150 euros en Madrid, 450 euros en Espaiia [Peninsula Ibérica).
Para otras zonas y otros paises, por favor consultenos.
TESRENZMITWEN 508K T, EAIES (FEEFEIEF ) F94508K
TCo HMMXFMER, B5HKNKRE I8,

Tiempo de entrega 3 5z |a]

El tiempo de entrega es dentro de 2-3 dias para ciudades de |a Peninsula Ibérica.

Para pedidos grandes o fuera de Peninsula Ibérica, necesitamos coordinar el tiempo de
entrega. (R ELFIIE F B EZIMH B 58T 18] /9 2-3 Ko SFRFRITHI AT
FRLIMIXHEITER, FiIFZMIEARETIE,

E-mail para hacer pedidos %8
 sales@sankou.es

Q
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	ÍNDICE   目录
	企业介绍
	三口食品是西班牙康泰集团旗下的重要食品品牌。          康泰集团深耕旅游、餐饮与食品行业，旗下拥有三口食品厂、西班牙康泰旅行社、外滩一号餐厅、东方之珠餐厅等多个知名业务板块。
	三口食品源于创始人对中华美食的热爱与传承的执着。早在2008年，康泰集团便敏锐地意识到西班牙缺乏真正高水准的中餐，遂在马德里高档区域投资打造了高端中餐厅“外滩一号”。历经多年用心经营，外滩一号已成为西班牙乃至欧洲正宗中餐的标杆品牌。2021年，公司再度重金投入，在马德里另一高档区域开设“东方之珠”餐厅，延续并拓展了外滩一号的成功模式，广受中外宾客的好评。         两家餐厅以面食点心见长，广式与淮阳风味并重，手工精制、口味地道。为满足日益增长的市场需求，公司决定将传统手艺产业化，选址马德里郊区建设了三口食品厂。
	三口食品厂占地4000平方米，目前已启用2000平方米，二期工程正在建设中。产品线涵盖广式点心、淮阳点心、日本面食及中日式肉类预

	Perfil de la empresa
	SANKOU ASIAN FOOD es una marca clave del sector alimentario perteneciente al grupo Kangtai, con sede en España, que opera en los sectores de turismo, restauración y alimentación. El grupo cuenta con la fábrica de alimentos Sankou Food Factory, la agencia de viajes Kangtai Travel Spain, el restaurante Bund No.1 y el restaurante Kököchin.
	SANKOU ASIAN FOOD nace de la pasión del fundador por la cocina china y su compromiso con su difusión en Europa. Ya en 2008, el Grupo Kangtai detectó la ausencia de restaurantes chinos auténticos y de alta gama en España, e invirtió considerablemente en la creación del Bund No.1, un restaurante de lujo con estilo de villa-jardín china ubicado en una zona exclusiva de Madrid. Tras años de gestión meticulosa, Bund No.1 se ha convertido en un referente de la cocina china auténtica tanto en España como en Europa. En 2021, el grupo lanzó un nuevo restaurante de alta gama, el Kököchin Restaurant, en otra prestigiosa zona de Madrid, continuando con el exitoso modelo del Bund No.1 y recibiendo elogios generalizados por parte de comensales locales e internacionales.

	Perfil de la empresa
	Dirigida por chefs expertos de dim sum provenientes de Shanghái y Cantón, Sankou sigue recetas tradicionales, selecciona cuidadosamente a sus proveedores y utiliza solo ingredientes locales frescos y de alta calidad. Todos los productos se elaboran bajo estrictos estándares de higiene, lo que permite una preparación rápida y sencilla, ideal tanto para el hogar como para cocinas profesionales.
	Además de servir a clientes en toda España, Sankou exporta sus productos a varios mercados europeos, incluyendo Reino Unido, Francia, Italia, Portugal, Austria y Países Bajos. La empresa está expandiendo activamente su capacidad de producción automatizada.
	En abril de 2024, se incorporaron máquinas japonesas para la producción de Xiaolongbao, baos al vapor, baos fritos y gyozas, lo que aumentó significativamente la capacidad de producción y fortaleció la competitividad de la marca en términos de precios. En marzo de 2025, se añadió una línea de producción de fideos, permitiendo la elaboración de una variedad de tipos como ramen japonés, fideos anchos estilo Shanxi y fideos cortados a cuchillo.
	Con un mercado en expansión y una inversión constante en automatización, la fábrica de alimentos Sankou tiene un futuro prometedor. Respaldados por un equipo profesional y un espíritu de innovación, estamos seguros de nuestra capacidad para consolidar a Sankou Foods como una marca de referencia en la alimentación china en Europa.

	XIAOLONGBAO SHANGHAINÉS 上﻿海灌汤小笼包系列 UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	WWW.SANKOU.ES
	28 gr/ud, 50 uds/bolsa

	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	1-1-1. Shanghái 上海灌汤鲜肉小笼
	传统中国点心，原料为猪肉，葱，姜等 Dim sum chino tradicional  Cerdo, jengibre y cebollinos
	原色Original
	1-1-2. Shanghái 上海灌汤鲜肉小笼
	粉色Rosa
	SUGERENCIAS DE SERVICIO:
	Preparación: 烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻




	XIAOLONGBAO SHANGHAINÉS 上﻿海灌汤小笼包系列 UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	WWW.SANKOU.ES
	28 gr/ud, 50 uds/bolsa
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR

	SUGERENCIAS DE SERVICIO:
	Preparación: 烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻



	XIAOLONGBAO SHANGHAINÉS 上﻿海灌汤小笼包系列 UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	WWW.SANKOU.ES
	28 gr/ud, 50 uds/bolsa
	SUGERENCIAS DE SERVICIO:
	Preparación: 烹饪
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después  de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR




	SHAOMAI 烧卖 - UNA MASA DELICADA CON UN RELLENO DELICIOSO
	WWW.SANKOU.ES
	10-7.  SHAOMAI DE PESCADO Y MARISCO  海鲜烧卖
	10-8.  SHAOMAI DE POLLO CON BROTES DE BAMBÚ 鸡肉笋丁烧卖
	Relleno de pescado y marisco  28 gr/ud, 50 uds/bolsa
	Relleno de pollo con brotes de bambú 28 gr/ud, 50 uds/bolsa
	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸11分钟，无需解冻




	ESPECIALIDADES DE SANKOU 顶级产品
	WWW.SANKOU.ES
	9-2. GRAN JIAOZI DE TERNERA CON PATÉ DE FOIE  牛肉鹅肝蒸饺
	Relleno de ternera y paté de foie 30 gr/ud, 40 uds/bolsa

	9-6. JADE SETAS 翡翠珍菇饺
	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 10 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸10分钟，无需解冻


	DIMSUM CLÁSICO A LA PLANCHA 煎制点心
	WWW.SANKOU.ES
	UN AMPLIO CATÁLOGO DE DIMSUM PREMIUM CON RELLENOS EXQUISITOS, FÁCILES DE PREPARAR Y CON UN SABOR EXCELENTE.
	Guotie o Gyoza           锅贴、日式煎饺
	Bao Mediano              中包（可蒸或煎）
	Xiaolongbao Especial  油煎小笼包



	GUOTIE PREMIUM 中式锅贴 DUMPLING ESTILO SHANGHÁI – PARA PLANCHA O COCINAR AL VAPOR
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	2-1. Tradicional
	猪肉蔬菜 Cerdo y verduras
	原色  Natural
	2-2. Cerdo y Langostino
	虾仁，猪肉，蔬菜 Langostino, cerdo y verduras
	粉色  Rosa
	2-3. Ibérico
	杏鲍菇黑腿猪 Cerdo Ibérico y Seta de Cardo
	黑色  Negro
	Guotie Premium, 28 gr/ud, 40 uds/bolsa. Productos recomendados para restaurantes.


	Preparación:                    Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado  煎：从冰冻状态，加水和油煎 8分钟


	GUOTIE PREMIUM 中式锅贴 DUMPLING ESTILO SHANGHÁI – PARA PLANCHA O COCINAR AL VAPOR
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	2-4. Pollo
	鸡肉玉米 Pollo con maíz
	胡萝卜色 Zanahoria
	2-5. Ternera
	牛肉洋葱 Ternera con cebolla
	棕色  Marrón
	2-6. Verduras
	青菜香菇 Bok choy y shiitake
	绿色  Verde
	2-13.Ternera
	牛肉西红柿奶酪锅贴 Ternera, tomate y mozzarella
	红色 Rojo
	Guotie Premium, 28 gr/ud, 40 uds/bolsa. Productos recomendados para restaurantes.


	Preparación:                    Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado  煎：从冰冻状态，加水和油煎 8分钟


	GUOTIE PREMIUM XL 至尊大锅贴 MASA FINA RELLENA
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	重量 PESO
	Preparación:                    Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado  煎：从冰冻状态，加水和油煎 8分钟

	GYOZA JAPONESA ECONÓMICA (AL VAPOR) 日式煎饺 实惠款 (已蒸熟) MASA FINA CON RELLENO – PARA PLANCHA O COCINAR AL VAPOR

	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	22-1-2. Tradicional
	猪肉蔬菜 Cerdo y verduras
	原色 Natural
	22-5-2. Ternera
	牛肉洋葱 Ternera con cebolla
	棕色  Marrón
	22-4-2. Pollo
	鸡肉蔬菜 Pollo y verdura
	黄色  Amarillo
	22-6-2.Verduras
	蔬菜Repollo, zanahoria, hongo negro y fideos de vidrio.
	绿色  Verde

	Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa Recomendada para catering
	Preparación:                    Sartén con agua y aceite – 4 minutos desde congelado 煎：从冰冻状态，加水和油煎 4分钟
	GYOZA JAPONESA DE GAMA ALTA (AL VAPOR) 日式煎饺 高端款 (已蒸熟) MASA FINA CON RELLENO – PARA PLANCHA O COCINAR AL VAPOR

	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa. Recomendada para catering
	GYOZA JAPONESA DE GAMA ALTA (AL VAPOR) 日式煎饺 高端款 (已蒸熟) MASA FINA CON RELLENO – PARA PLANCHA O COCINAR AL VAPOR

	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	22-8. Pato
	烤鸭笋丁 Pato laqueado con Brote de Bambú
	胡萝卜色 Zanahoria
	22-15. Coreano
	泡菜五花肉 Panceta con kimchi
	甜椒色Pimentón dulce
	22-16. Ternera
	黑椒牛肉 Ternera con pimienta negra
	棕色  Marrón

	Gyoza japonesa, 20 gr/ud, 50 uds/bolsa. Recomendada para catering
	Preparación:                      Sartén con agua y aceite – 4 minutos desde congelado  煎：从冰冻状态，加水和油煎4分钟
	BAO MEDIANO-COCIDO (PARA PLANCHA O COCER AL VAPOR) 中包 (可做煎包或蒸包)  -MASA ESPONJOSA CON RELLENO (AL VAPOR)

	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	36 gr/ud, 20 uds/bolsa
	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado 煎：从冰冻状态，加水和油煎8分钟
	BAO MEDIANO-COCIDO (PARA PLANCHA O COCER AL VAPOR) 中包 (可做煎包或蒸包)  -MASA ESPONJOSA CON RELLENO (AL VAPOR)

	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	3-4. Verduras
	青菜香菇中包 Bok Choy, setas de Shiitake
	绿色 Verde
	3-5. Ternera
	牛肉中包 Ternera y cebolla
	棕色 Marrón
	3-8. Pato Laqueado
	烤鸭笋丁中包 Bao mediano de Pato laqueado con Brote de Bambú
	黄色 Amarillo

	36 gr/ud, 20 uds/bolsa
	Preparación:                     Sartén con agua y aceite – 8 minutos desde congelado 煎：从冰冻状态，加水和油煎8分钟
	XIAOLONGBAO ESPECIAL 油煎小笼包
	WWW.SANKOU.ES


	LOS XIAOLONGBAO SE PUEDEN COCINAR AL VAPOR O A LA PLANCHA. DIFERENTES PREPARACIONES,  IGUAL DE DELICIOSAS. 小笼包可蒸可煎， 不同做法， 同样美味。
	Preparación:                      Primero freír en sartén con aceite y luego añadir agua 5-6 minutos desde congelado. 烹饪                                煎：从冰冻状态，锅中加入少许油开始煎，再加水，共煎5-6分钟

	TALLARINES FRESCOS 新鲜面条
	WWW.SANKOU.ES
	Tallarines - Ramen 面条、拉面、面皮
	Hakata Ramen 博多拉面
	Tamago Ramen-Ramen con huevo estilo japonés 玉子拉面
	Tokyo Ramen 东京中细拉面
	U-don 乌冬面
	Ramen Fino 细拉面
	Ramen Tradicionales 手打刀切面
	Pasta de Wonton 馄饨皮
	Pasta de Gyoza 饺子皮



	TALLARINES- RAMEN 面条、拉面 PRODUCTO ULTRACONGELADO
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES


	TALLARINES- RAMEN 面条、拉面 PRODUCTO ULTRACONGELADO
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	8-2.Tokyo Ramen         东京中细拉面        1.6*1.6MM
	8-6. Ramen Fino (para caldo o para saltear)         细拉面（可做汤面也可做炒面）         1.2*1.2MM
	Preparación del Tokyo Ramen: Hervir en agua hirviendo durante 4.5 minutos desde congelado. 东京中细拉面烹饪方式：从冰冻状态，开水煮4.5分钟。
	Preparación del ramen fino: Hervir en agua hirviendo durante 2.5 minutos desde congelado. 细拉面烹饪方式：从冰冻状态，开水煮2.5分钟。



	RAMEN - TALLARINES 面条、中式面条 PRODUCTO ULTRACONGELADO
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES


	RAMEN - TALLARINES 面条、中式面条
	PRODUCTO ULTRACONGELADO
	WWW.SANKOU.ES
	VARIEDADES
	Preparación:           Descongelar previamente y separar los fideos uno a uno. Cocer en agua hirviendo durante aproximadamente 3,5 minutos. 烹饪方式：需提前解冻，把面一根一根分开，在开水煮3.5分钟左右。


	PAN 发面制品
	WWW.SANKOU.ES
	Otros productos tradicionales chinos de harina 其他中国传统面食点心
	Gua Bao 刈包
	Gran Flor de Pan-cocido 大花卷
	Pan chino 切包
	Obleas para Pato Pekinés-cocido 鸭皮
	Mini panecillos al vapor
	杭州发面小笼包
	Pan bao grande al vapor 大包子


	14. GUA BAO 刈包(已蒸熟) / PAN BAO AL VAPOR  25 UDS/BOLSA, 4 BOLSAS/CAJA
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	产品PRODUCTO
	颜色 COLOR
	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 5-6 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸5-6分钟，无需解冻


	11-1. GRAN FLOR DE PAN-COCIDO 大花卷 (已蒸熟)
	100 g/ud, 50 uds/caja
	Preparación: Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 8 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸8分钟，无需解冻 Freír: después de vaporizar, freír durante 1-2 minutos 炸：蒸后炸1-2分钟

	WWW.SANKOU.ES

	11-2.  OBLEAS PARA PATO PEKINÉS -COCIDO  手工鸭皮(已蒸熟)
	20 gr/ud, 50 uds/bolsa, 16 bolsas/caja
	Preparación:  Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 3 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸3分钟，无需解冻


	MINI BAO AL VAPOR 杭州发面小笼包 (已蒸熟)  MASA ESPONJOSA CON RELLENO
	WWW.SANKOU.ES
	30 gr/ud, 40 uds/bolsa
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	33-2.  Mini Bao de Cerdo con Chasui (Carne laqueada) 迷你叉烧小笼包
	Cerdo laqueado 叉烧猪肉
	Natural 原色
	33-3. Mini Bao de Muslo de Pollo sabor BBQ 迷你新奥尔良鸡腿包
	Pollo, BBQ 新奥尔良鸡腿
	Natural 原色


	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 7-8 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸7-8分钟，无需解冻


	BAO GRANDE AL VAPOR  大包子 (已蒸熟)  MASA ESPONJOSA CON RELLENO
	75 gr/ud, 10 uds/bolsa
	WWW.SANKOU.ES
	种类 VARIEDADES
	馅料 RELLENO
	颜色 COLOR
	Preparación:
	Al vapor: Cocinar al vapor a fuego medio 10-11 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸10-11分钟，无需解冻


	OTRO DIMSUM 其他点心
	WWW.SANKOU.ES
	OTRO PRODUCTOS: 其他亚洲美食点心
	ROLLITOS DE PRIMAVERA 春卷
	WANTUN 馄饨
	OTRO DIMSUM DE SHANGHÁI 其他上海点心



	ROLLITOS DE PRIMAVERA 春卷 PRODUCTO ULTRACONGELADO
	WWW.SANKOU.ES

	ROLLITOS DE PRIMAVERA 春卷-50GR
	20 UDS/BOLSA
	Producto ultracongelado
	春卷  ROLLITOS DE PRIMAVERA
	迷你春卷MINI ROLLITOS
	馅料 RELLENO
	重量 PESO
	Preparación:             Freír durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado  炸：从冰冻状态180°油温，炸7-8分钟



	ROLLITOS DE PRIMAVERA 春卷 PRODUCTO ULTRACONGELADO
	WWW.SANKOU.ES

	MINI ROLLITOS  MINI春卷- 20 GR IDEAL PARA CATERING
	40 UDS/BOLSA
	Producto ultracongelado
	春卷  ROLLITOS DE PRIMAVERA
	馅料 RELLENO
	重量 PESO

	Preparación:             Freír durante 7-8 minutos a 180 °C desde congelado  炸：从冰冻状态180°油温，炸7-8分钟


	WANTUN 馄饨  40 UDS/BOLSA
	5-1. 上海黑猪菜肉大馄饨 30G  WANTUN SHANGHAINÉS 30G
	Relleno de cerdo ibérico y bok choy 西班牙黑猪和上海青

	WWW.SANKOU.ES
	5-2 龙抄手 20G WANTUN SICHUANÉS 20G
	Relleno de cerdo  ibérico 西班牙黑猪 *También elaboramos la salsa picante 我们也提供四川辣油


	WANTUN 馄饨
	5-3 鸡肉菌菇炸馄饨 28G  WANTUN DE POLLO Y SETA SHIITAKE PARA FREÍR 28G
	Relleno de pollo y shiitake
	50 uds/bolsa
	Preparación:           Freír durante 8 minutos desde congelado  炸：从冰冻状态，炸8分钟





	WWW.SANKOU.ES
	5-4 虾仁鸡肉大馄饨 30G WANTUN DE GAMBAS Y POLLO 30G
	Relleno de pollo y gambas
	40 uds/bolsa
	Preparación:          Freír durante 8 minutos desde congelado   炸：从冰冻状态，炸8分钟
	Preparación:           Hervir en agua hirviendo durante 7 minutos desde congelado 煮：从冰冻状态，煮7分钟




	CARNE  PRECOCINADA 预制肉食
	WWW.SANKOU.ES
	Carne precocinada:  预制肉食
	Aperitivos Preparados日式小吃系列
	CARNE AL ESTILO JAPONÉS日式肉类
	CHAR SIEW叉烧
	PATO ASADO SIN HUESO去骨烤鸭
	PATO PEKÍN北京烤鸭
	Golden panda金熊猫预制菜


	SERIE DE APERITIVOS JAPONESES日式小吃系列
	WWW.SANKOU.ES
	12-4. ALITAS DE POLLO AL ESTILO JAPONÉS 日式炸鸡翅
	Alitas de Pollo Fritas con Sésamo

	12-5. 12-6 ESTILO JAPONÉS DONKATSU DE CERDO Y POLLO 日式鸡排或猪排
	Preparación:              Freír durante 6 minutos a 170 °C desde congelado                                   炸：170°油温，炸6分钟



	SERIE DE APERITIVOS JAPONESES日式小吃系列
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	12-7. CHAR SIEW ESTILO JAPONÉS PARA RAMEN-COCIDO 日式拉面叉烧
	1 kilo/bolsa, 12 bolsas/caja

	12-8. CHAR SIU AL ESTILO JAPONÉS PARA ARROZ DONBURI, ACOMPAÑADO DE SALSA ORIGINAL 日式叉烧粒-适合丼饭
	*También elaboramos la salsa original de Char Siu 我们也可以提供叉烧原汁
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	12-1. CHAR SIEW广式叉烧
	Char Siew cantonés es cerdo marinado y asado al estilo tradicional cantonés. Normalmente se corta en rebanadas o tiras. Este sabroso cerdo puede añadirse a guabao y servirse acompañado de verduras frescas. 广式叉烧是一种粤式腌制并烤制的猪肉。通常切成片或条状，可加入刮包中，配上蔬菜食用。
	Pedido por kilo, mínimo 1 kilo. 按公斤订购，最低订购量为1公斤。

	0.5 kilo/bolsa, 18 bolsas/caja

	12-1-2. CHAR SIEW CERDO IBÉRICO 黑猪叉烧
	El cerdo ibérico es una raza reconocida originaria de la Península Ibérica. Esta raza es famosa por la alta calidad de su carne. 伊比利亚猪是一个著名的品种，原产于伊比利亚半岛，该品种以其高品质的肉而闻名。
	Pedido por kilo, mínimo 1 kilo. 按公斤订购，最低订购量为1公斤。

	0.5 kilo/bolsa, 18 bolsas/caja
	Preparación:
	Descongelar.
	Extender uniformemente la melaza sobre el char siu.
	Hornear a 180 °C durante 5 minutos.
	化冻后给叉烧表面均匀涂抹麦芽糖，再放入烤箱180°C 烤5分钟。



	12-9. PATO ASADO SIN HUESO 去骨烤鸭
	Preparación:           Después de descongelar, hornee a 230 °C durante 12 minutos, luego aplique melaza y hornee por 5 minutos más. 解冻后，烤箱230度烤12分钟，涂抹麦芽糖后，再烤5分钟。
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	12-2-1.PATO PEKÍN (ENTERO COCIDO)北京烤鸭
	Preparación:             Después de descongelar, hornee en el horno a 163 °C (325 °F) durante 45 minutos, luego déjelo reposar cubierto durante otra hora y media. 解冻后，烤箱163 度烤45分钟，之后继续闷一个半小时。


	PANDA GOLD 金熊猫代理预制产品
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	番茄牛腩 Carne de res estofada con tomate
	1kg/paquete,  15.12€/paquete,  10 paquetes/caja 一袋1公斤，15.12欧一袋，10袋一箱

	红烧牛肉 Carne de res estofada
	1kg/paquete,  12.60€/paquete,  10 paquetes/caja 一袋1公斤，12.60欧一袋，10袋一箱

	Fecha de caducidad: 12 meses
	保质期：12个月
	Método de almacenamiento: Congelado a -18 ℃
	储存方式：-18℃冷冻储存
	Refrigerado a 0 ℃-4 ℃ durante 2 días después de la descongelación
	解冻后冷藏0℃-4℃保存2天


	PANDA GOLD 金熊猫代理预制产品
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	牛肉杂酱 Salsa de carne picada
	宫保鸡丁 Pollo Kung-Pao
	Fecha de caducidad: 12 meses
	保质期：12个月
	Método de almacenamiento: Congelado a -18 ℃
	储存方式：-18℃冷冻储存
	Refrigerado a 0 ℃-4 ℃ durante 2 días después de la descongelación
	解冻后冷藏0℃-4℃保存2天



	PANDA GOLD 金熊猫代理预制产品
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	香菇滑鸡 Pollo tierno y champiñones
	1kg/paquete, 8.80€/paquete, 10 paquetes/caja 一袋1公斤，8.80欧一袋，10袋一箱

	咖喱鸡肉 Pollo al curry
	1kg/paquete, 8.64€/paquete, 10 paquetes/caja 一袋1公斤，8.64欧一袋，10袋一箱

	Fecha de caducidad: 12 meses
	保质期：12个月
	Método de almacenamiento: Congelado a -18 ℃
	储存方式：-18℃冷冻储存
	Refrigerado a 0 ℃-4 ℃ durante 2 días después de la descongelación
	解冻后冷藏0℃-4℃保存2天


	PANDA GOLD 金熊猫代理预制产品
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	红烧五花肉 Panceta de cerdo estofada
	鱼香肉丝 Cerdo desmenuzado con ajo picante
	Fecha de caducidad: 12 meses
	保质期：12个月
	Método de almacenamiento: Congelado a -18 ℃
	储存方式：-18℃冷冻储存
	Refrigerado a 0 ℃-4 ℃ durante 2 días después de la descongelación
	解冻后冷藏0℃-4℃保存2天



	PANDA GOLD 金熊猫代理预制产品
	WWW.SANKOU.ES
	台式卤肉 Cerdo estofado taiwanés
	1kg/paquete, 8.64€/paquete, 10 paquetes/caja 一袋1公斤，8.64欧一袋，10袋一箱

	Fecha de caducidad: 12 meses
	保质期：12个月
	Método de almacenamiento: Congelado a -18 ℃
	储存方式：-18℃冷冻储存
	Refrigerado a 0 ℃-4 ℃ durante 2 días después de la descongelación
	解冻后冷藏0℃-4℃保存2天


	SALSAS  CASERAS 自制酱料
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	Salsas caseras para dimsum       13-1. Vinagre para dimsum 点心醋
	13-2. Salsa picante de Sichuan 四川辣酱汁
	1 kilo/bolsa, 10 bolsas/caja


	DULCES 甜品
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	Dulces：  甜品
	Pastel de Calabaza
	豆沙南瓜饼
	Bao de Chocolate (Cocido)
	岩溶巧克力包 (已蒸熟)
	Pastel de Boniato con relleno de Queso
	芝士红薯饼
	Roll Crispy de Manzana con Sabor Canela
	苹果桂香脆皮卷
	Roll Crispy de plátano y chocolate
	香蕉巧克力脆卷
	Mochi
	冰激凌麻糬
	Tarta y Mousse en vaso
	罐装慕斯蛋糕
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	18-1. PASTEL DE CALABAZA CON JUDÍA ROJA 豆沙南瓜饼
	40 gr/ud, 30 uds/bolsa
	Preparación:  Freír durante 6 minutos a 170 °C desde congelado  炸：从冰冻状态170°油温，炸6分钟


	18-2. BAO DE CHOCOLATE (COCIDO)   岩溶巧克力包 (已蒸熟)
	40 gr/ud, 20 uds/bolsa
	Preparación:            Cocinar al vapor a fuego medio durante 5-6 minutos después de que hierva el agua, sin descongelar. 蒸：水烧开后，中火蒸 5-6 分钟，无需解冻


	18-3. PASTEL DE BONIATO CON RELLENO DE QUESO 芝士红薯饼
	40 gr/ud, 20 uds/bolsa
	Preparación:  Freír durante 4 minutos a 170 °C desde congelado 炸：从冰冻状态170°油温，炸4分钟
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	18-20. ROLL CRISPY DE PLÁTANO Y CHOCOLATE 香蕉巧克力脆卷
	50 gr/ud, 20 uds/bolsa

	18-4. ROLL CRISPY DE MANZANA CON SABOR CANELA  苹果桂香脆皮卷
	50 gr/ud, 20 uds/bolsa


	MOCHI HELADO CLÁSICO 冰淇淋麻糬经典款
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	70 gr/ud, 16 uds/caja
	20-1  MOCHI HELADO DE MANGO 芒果冰激淋麻糬
	20-11 MOCHI HELADO DE MARACUYÁ 百香果冰激淋麻糬
	20-5  MOCHI HELADO DE TÉ VERDE MATCHA 抹茶冰激淋麻糬
	20-15  MOCHI HELADO DE SAKURA 樱花冰激淋麻糬
	Sacar del congelador y servir directamente. Por favor, tenga en cuenta: si el MOCHI se vuelve a congelar después de sacarlo, la capa exterior puede volverse quebradiza, afectando su calidad. 从冰冻取出后，直接出餐 请注意：MOCHI 取出后若再次冷冻，可能会导致外皮变脆，影响品质。


	MOCHI HELADO PREMIUM 冰淇淋麻糬高端款-搭配特制点缀
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	70 gr/ud, 16 uds/caja
	20-12 MOCHI HELADO DE ALMENDRA TOSTADA Y COCO 椰蓉杏仁冰激淋麻糬
	20-13 MOCHI HELADO DE TRUFÓN DE CHOCOLATE Y PLÁTANO 香蕉巧克力冰激淋麻糬
	20-2  MOCHI HELADO DE TARTA DE QUESO  CON COOKIE TOPPING 奶酪蛋糕冰激淋麻糬
	20-17 MOCHI HELADO DE TÉ VERDE MATCHA VEGANO 抹茶素冰激淋麻糬
	20-18 MOCHI HELADO DE BAILEYS Y CHOCOLATE 百利甜酒巧克力冰淇淋麻糬
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	EL MEJOR DIM SUM QUE  HE PROBADO 三口食品， 是我尝过，最好吃的点心
	DESPUÉS DE PRESENTARNOS EN LAS FERIAS GASTRONÓMICAS MÁS IMPORTANTES DE MADRID, COLONIA Y LONDRES, ESTE HA SIDO EL COMENTARIO MÁS FRECUENTE TRAS PROBAR NUESTROS BAOS Y GYOZAS.
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	Pedido mínimo 最低订购量 El pedido mínimo es de 150 euros en Madrid, 450 euros en España (Península Ibérica). Para otras zonas y otros países, por favor consúltenos. 在马德里的最低订购额为150欧元，在西班牙（伊比利亚半岛）为450欧元。其他地区和国家，请与我们联系咨询。
	Tiempo de entrega 交货时间 El tiempo de entrega es dentro de 2-3 días para ciudades de la Península Ibérica. Para pedidos grandes o fuera de Península Ibérica, necesitamos coordinar el tiempo de entrega.伊比利亚半岛各城市的交货时间为 2-3 天。对于大宗订单或发往半岛以外地区的订单，我们需要协调交货时间。
	E-mail para hacer pedidos 邮箱
	sales@sankou.es
	sales2@sankou.es
	sales3@sankou.es
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	INFORMACIÓN DE CONTACTO

